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1) Das Kaffeehaus.

Wie mogen die erften Kaffeehdufer ausgefehen haben?

Es braucht nicht unterfucht zu werden, wie der Genufs des Kaffees, von Aethiopien aus, , fo wird
verfichert, nach Syrien und Arabien gebracht, von da aus unaufhaltfam weiter verbreitet wurde undid fchliefs-
lich zu einem Lebensbediirfnifs von Hoch und Nieder geworden ift. Schon im Anfange des XXVI. Jahr-
hundertes hatte man in Kairo Kaffeehdufer, um die Mitte deffelben in Konftantinopel. Hier wuwurden fie
bald die Verfammlungsorte gebildeter Leute; man nannte fie die Schulen der Erkenntnifs; untater ihrem
Einflufs wurden die Mofcheen tiglich leerer, und weder die Lehren der Priefter, noch der E Erlafs der
Verbote gegen den Kaffeeverbrauch konnten die wachfende Zunahme deffelben verhindern. Bald wwurde der
Kaffee auch im Abendlande eingefithrt. Schon im Jahre 1666 beftand ein Kaffeehaus in Amfterdalam; noch
1o Jahre frither hatte in London ein gewiffer Pasqua Rofee aus Ragufa das heutige Virginia cofpffee houfe
in St. Michael's Alley, Cornhill gegriindet. Im Jahre 1671 erdffnete der Armenier Pasgual in 1 Paris das
erfte und wenige Jahre fpiter Procope dafelbft das zweite Kaffechaus, das bis vor einigen Jahhren noch
exiftirt hat. Nach dem Entfatze Wiens im Jahre 1683 erhielt der Pole Kolfchitzky, der den Béelagerten,
insbefondere als Kundfchafter, wefentliche Dienfte geleiftet hatte, die Erlaubnifs, ein Kaffechaus zu e errichten.
Es ftand ungefihr in derfelben Gegend, wie das Café de 'Zurope, welches heute eines der glinnzendflen
Kaffeehiufer Wiens ift. Eine Stadt folgte dem Beifpiel der anderen, und im Jahre 1721 erhielt auach Berlin
das erfte Kaffeehaus.

Es ift erftaunlich zu fehen, wie fich der Befuch des Kaffeehaufes trodtz aller
Anfechtungen feit diefer Zeit verallgemeinert hat. Die Wiener und die Parifer
konnten heute ohne die Cafés gar nicht leben. Sie vertreten ihnen die Steelle der
Clubs; fie find die regelmifsigen Erholungsftitten von Hunderttaufenden; iin ihren
behaglichen Raumen giebt man fich ein Stelldichein, plaudert mit Freunden, {fchreibt
Briefe, {pielt, orientirt fich iiber Zeit- und Localgefchichte; in fie fliichtet man fich
noch zu fpiter Nachtftunde, um den angenehm verlebten Abend durch einie Taffe
Kaffee oder ein Glas Punfch zu befchliefsen.

Im Uebrigen zeigen die Cafés der grofsen Metropolen nicht unwefentlicthe Ver-
{chiedenheiten. Das Wiener Café ift ausfchliefslich Kaffeehaus, das Parifer Clafé zu-
gleich auch Speifehaus; in der Regel kann man darin diniren und foupireny; auch
Bier wird jetzt faft immer dort ausgefchenkt. Dagegen ift das Parifer Caafé den
ganzen Morgen 6de und leer; Niemand ift darin zu erblicken, als der gilhnende
Gargon, der mit Befen und Sigefpdnen erft anfingt, das Local zu reinigen., wenn
die Leute, die in Wien frifch und munter zu friihftiicken pflegen, es lingft wieder
verlaffen haben, um ihren Gefchiften nachzugehen.

Das Berliner Café hat wiederum feine Eigenthiimlichkeiten. Das Ca#¢* Bauer
dafelbft ift, fo wird behauptet, feit feiner Eroffnung im Jahre 1878 iiberhaupot noch
nicht gefchloffen worden. Und doch find die grofsen Cafés nach Wiener und  Parifer
Art erft feit Kurzem dort eingebiirgert; denn das Berliner Café der gutem, alten
Zeit war die Conditorei. Diefe ift die eigentliche Heimat der Berliner Kaffeettrinker ;
fie hat durch die glinzenden neuen Anlagen zwar wefentlich verloren, bekhauptet
aber immer noch den Platz, der ihr gebiihrt. Im Uebrigen haben die Kaffeeehiufer
in Berlin, gleich wie in anderen deutfchen Stidten, weder die ausgepragte EEigenart
der Wiener, noch die der Parifer Cafés, find aber mehr dem Wiener Muftersr nach-
gebildet.

Eine kurze Erwdhnung verdienen noch die englifchen Kaffeehiufer.  Einft
waren fie die erften in Europa, die Vorginger der Clubs, in denen alle Clafiffen der
englifchen Gefellfchaft zu verkehren pflegten, in denen Handel und Politik, ' Wiffen-
fchaft und Kunft, Theater und Mode ihren Sitz aufgefchlagen hatten. Akber die
behaglichen kleinen Zimmer, mit brufthoch getifelten Winden und niedrigen 1Balken-
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decken, in denen Staatsmanner, Schongeifter und Kiinftler aus und ein gingen,
find nicht mehr; es giebt keine Kaffeehdufer mehr in London; der Name, wo er
fich noch findet, bezeichnet etwas ganz anderes. Ein coffee-/oufe im heutigen London
ift ein Speifehaus dritten Ranges. Der coffee7oom in einem Club oder Hotel erften
Ranges ift der Salon fiir Friihftiick und Souper, in einem Hotel zweiten Ranges das
Speifezimmer. :

Allerdings find in neuerer Zeit in England unter dem Einflufs der Temperenz-
Bewegung an vielen Orten Volks-Kaffeehdufer und Kaffeepalifte wieder entftanden,
welche im 4. Kapitel noch befprochen werden follen. Auch bei uns in Deutfchland
giebt fich, wenn auch in viel geringerem Grade, eine dhnliche Stromung kund,
welche an vielen Orten zur Errichtung von Kaffeefchenken und Volks-Kaffeehéiufern
gefiihrt hat.

 Der Vollftindigkeit halber ift noch eine in Paris hdufig vorkommende Art von
Kaffechaus niederen Ranges, die crémerie, zu erwdhnen. Mit diefer Benennung werden
Friihftiicks-Locale einfachfter Art bezeichnet, in denen vom fritheften Morgen an
Kaffee, Chocolade, Eierfpeifen etc, zu billigem Preife verabreicht werden, wihrend
das eigentliche Parifer Café, wie fchon angedeutet, erft {pit am Vormittag und von
einer anderen Claffe von Giften befucht zu werden pflegt.

Diefe Eigenthiimlichkeiten kennzeichnen zum Theile die Gefammtanlage der
cinzelnen Typen, zum Theile erfcheinen fie nur im Betrieb. Thre Kenntnifs ift zum
Verftindnifs und zum Entwurf des Bauwerkes unerlifslich. :

Da nun nach dem Mitgetheilten das Wiener Café unftreitig dasjenige ift, das
feine Eigenart am meiften bewahrt hat, da es ferner das vollkommenfte feiner Art
ift, fo foll es als Grundlage fiir die Erorterungen iiber die Anlage im Allgemeinen
und iiber die Anforderungen im Befonderen feft gehalten werden. Eine den Um-
ftanden entfprechende Aenderung und Vereinfachung wird im gegebenen Falle

~unfchwer zu treffen fein.

Im Wiener Kaffeehaus findet man an eigentlichen Gaftriumen den Kaffeefaal,
den Lefefaal, das Damen- und Converfations-Zimmer, ferner Karten- und Schach-
{pielzimmer, den Billard-Saal und zuweilen eine Kegelbahn; an Nebenriumen die
Wafch-Toilette, Aborte und Piffoirs; an Hauswirthfchaftsriumen die Kaffeekiiche mit
Anrichte, in unmittelbarem Anfchlufs an den Kaffee- oder Lefefaal, ferner einen
Spiilraum und allenfalls eine Vorraths- und Arbeitskammer fiir kalte Kiiche etc.
Fiir Eisbereitung und Zuckerbickerei ift felten ein eigener Raum vorhanden, Da
Bier nur in Flafchen verfchenkt zu werden pflegt, fo geniigt hierfiir ein Eisbehilter.

Kiiche und Zubehor beanfpruchen hiernach nur wenig Raum, felbft bei einem
verhéltnifsmifsig grofsen Anwefen. Um fo vollftindiger ift die Anlage beziiglich der
Gaftraume; und dies liegt gewiffermafsen fchon in der Natur der Sache.

In der That ift der Befuch des Kaffeehaufes keine Nothwendigkeit, wie der
des Speifehaufes; man geht dahin, um Erholung und Zerftreuung zu finden. Das
Kaffeehaus mufs diefe bieten, fowohl vermoge feiner Lage und Anordnung, als auch
vermoge der Schonheit und Behaglichkeit feiner Einrichtung. Defshalb die Zer-
legung in eine Anzahl der foeben angefiihrten Gaftriume fiir befondere Zwecke, um
dadurch dem Gefchmack und den Neigungen aller Befucher moglichft gerecht zu
werden. Defshalb vor Allem die Lage des Gebiaudes an einem Boulevard, an einer
Luxus- oder Ringftrafse, iiberhaupt an einem Ort, wo es als Stelldichein der ele-
ganten, flanirenden Welt dienen kann. Dabei find die Haupt-Gaftrdaume des Kaffee-



haufes thunlichft im Erdgefchofs, nothigen Falles auch in einem dariiber liegegenden
Gefchofs zu vertheilen; niemals aber liegen fie, wie bei manchen Schank- und S Speife-
Localen der Fall ift, im Kellergefchofs. Denn in den Rdumen des Kaffechaufedes ver-
langt man zu fehen und gefehen zu werden; man verlangt darin reichliches s Licht
und einen freien Ausblick auf die Umgebung. Man verlangt endlich Anregungng und
Unterhaltung im Inneren des Haufes, durch die darin gebotenen Geniiffe, undid dazu
tragt die Ausftattung in nicht geringem Mafse bei. :

In der Gefammtanlage kommen nicht allein diefe allgemeinen Anforderurungen,
fondern auch die Eigenthiimlichkeiten der verfchiedenen Typen zur Geltung. . Dies
zeigt ein Blick auf die nachfolgenden Grundriffe durch die Praponderanz, bezww. Ab-
wefenheit einzelner Raume, durch die Verbindung, bezw. Abfonderung derfelberen etc.
Es tritt dies noch mehr hervor durch die Einrichtung im Einzelnen, von wwelcher
unter b die Rede fein wird. Vorrdume und Treppen, in fo weit iiberhauptpt vor-
handen, erhalten auch bei mehrgefchoffiger Anlage keine bemerkenswerthe e Aus-
bildung, da man in den meiften Fillen auf dufserfte Ausnutzung des verfiigigbaren
Raumes fiir Gaft-Locale angewiefen ift.

Dies gilt hauptfachlich vom ftadtifchen Kaffeehaus. Anders verhdlt eses fich
mit dem Kaffeehaus im Park, am See und mit anderen Sommer-Localen, die : indefs
meift Café-Reftaurants find. Hier werden Vorrdume, Hallen, Terraffen und Trireppen
zu nothwendigen Beftandtheilen des Gebidudes. Es ift dies ein felbftindiges:s, nur
fiir den Zweck der Befchaffung von Gaftrdumen errichtetes Bauwerk, das fichh defs-
halb durch eine eigenartige, feiner Beftimmung und Umgebung angepafltdée Ge-
ftaltung auszeichnen foll.

Die Ausftattung zeigt im Allgemeinen eher den Charakter des Glinzendeen und
Feftlichen, als den des Behaglichen und Wohnlichen. Fiir den decorativen Schhmuck
des Cafés paffen feines, elegantes Ornament, allegorifche und figiirliche Darftelluungen,
in denen das heitere, lebensluftige Element vorherrfcht. Zarte, lichte Téne wwerden
fiir die coloriftifche Behandlung fiir geeigneter gehalten, als kriftige, dunkle Fearben.
Doch die Zeiten und Anfchauungen dndern fich. Vor einigen Jahrzehnten noch w waren,
insbefondere in decorativer Hinficht, die Parifer Cafés die erften der Welt. D Nichts
Reizvolleres in der That, als die mit feinftem, kiinftlerifchem Gefiihl concipirten V Werke
eines Hittor)f, eines Lefueur u. A, Aber auf die fatte, warme Farbenftimmung, w welche
ihre Schopfungen auszeichnete, folgte das kalte Weifs mit Gold; jene edldle, im
Geifte der Antike und des cingue cento empfundene Ornamentik wurde vercrdringt
durch die barocken und prunkhaften Formen, die unter Napoleon [1I. immer r mehr
zur Herrfchaft gelangten. Heute ift die einftige Ueberlegenheit der Parifer r Cafés
ein Ding der Vergangenheit; fie halten mit den Wiener Kaffeehdufern in 1 keiner
Hinficht den Vergleich aus und werden durch viele deutfchen Anlagen diefefer Art
ubertroften. _

Nur wenige Worte find beziiglich der Conditorei oder Zuckerbickerei li hinzu-
zufiigen, In Berlin, gleich wie in manchen anderen Orten, wo es, wie bereiteits ge-
fagt, friiher kein eigentliches Café gab, fpielte die Conditorei bis vor Kurzemem eine
grofse Rolle; fie wird heute noch an Stelle von jenem da und dort befucht. t.

Die Conditorei wird durch das Vorhandenfein des offenen LadengefcHchiftes,
das beim Kaffeehaus ganz fehlt, gekennzeichnet. Das Gaft-Local, bei diefeifem die
Hauptfache, ift bei jenem nur ein Anhingfel, felbft wenn es aus mehreren RRiumen
befteht, deren Einrichtung und Ausftattung Nichts zu wiinfchen iibrig lafft. I Kleine
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Salons, theils fiir Damen, theils fiir Herren, find vorhanden; fie gleichen denen des
Kaffeehaufes. Billard- und andere Spielzimmer fehlen, Die Hauptfache ift und
bleibt aber das offene Ladengefchift, vermége deffen die Conditore; zu den Ver-
kaufs-Localen gehort. Laden, Kiiche, Arbeits- und Vorrathsriume find dem gemafs
bemeffen und eingerichtet,

2) Der Reftaurant,

Aus noch jiingerer Zeit als das Café ftammt der Reftaurant. Als befferes
Speifehaus diente meift das Gafthaus oder Hotel. Derjenige aber, welcher aus
Nothwendigkeit oder Wahl nicht zu Haufe fpeist, wird gern das Geriiufch, die Oeffent.
lichkeit und den Zwang des Hotels entbehren und vorziehen, feine Mahlzeit im
Reftaurant zu geniefsen, wo er mehr Ruhe, Behaglichkeit und Ungezwungenheit
vorfindet,

Der Ausdruck »Reftaurante ift jetzt allgemein bekannt und tiblich; der Ur-
fprung des Wortes in der Bedeutung als Speifehaus foll in das Jahr 1765 fallen.

Vor dem Jahre 1765 hiefsen in Frankreich die Speifewirthfchaften ‘avermes oder cabarets. Von diefer
Zeit an kam die Bezeichnung reffaurant in Gebrauch. Die Veranlaffung dazu foll ein Koch, Namens
Boulanger, gegeben haben, der in diefem Jahre in Paris (Ecke der rue Baillenl und rue des Loulies) eine
Speifewirthfchaft einrichtete und fich dem gelehrten Publicum durch folgende der Vidgata entnommene
Auffchrift, die in grofsen rothen Buchftaben auf weifser Leinwand gemalt war, empfahl: » Venite ad me omnes
qui flomacho laboratis, et ¢go reflaurabo vos.«  Boulanger war klug genug ein neues Gericht zu erfinden,
das bald fehr beliebt wurde; alle Welt kam, um fich von ihm »reftauriren« zu laffen, und er erlangte als
erfter Reftaurant in Paris einen Ruf.

Ein fpiterer Reftaurant, bei dem fich die michtigften Mitglieder des Convents zu verfammeln
pflegten, war Véry's »Reffaurant de la tente« in der Orangen-Allee des Tuilerien-Gartens. Im Jahre 1808
bezog Véry ein Local im ZPalais Royal, welcher Reftaurant bekanntlich Jahrzehnte lang einen Weltruf hatte.

Der franzofifche Reftaurant ift noch heute ein feineres Speifehaus, in dem man
das déjeiner oder diner einnimmt. Den Abend verbringt man nicht im Reftaurant,
fondern im Café. An Getrinken wird gewdohnlich nur Wein verabreicht,

In Deutfchland und Oefterreich hat die grofse Verbreitung der Biere einen
bedeutfamen Einflufs auf die Entwickelung der Reftaurants im Sinne einer Ver-
quickung mit den Wein- und Bierftuben und felbft mit den grofsen Schank-Localen
fir den Maffenverkehr zur Folge gehabt. Vielfach ift auch die Verbindung von
Kaffeehaus und Speifehaus durchgefiihrt,

Aechnlich verhilt es fich in Italien, obgleich es dort wie anderwiirts vielfach
Reftaurants in franzéfifchem Sinne giebt,

In England haben bis vor Kurzem die Speifefile der zahlreichen Club-
hdufer die Stelle der Reftaurants verfehen miiffen. Das Bediirfnifs fiir letztere hat
fich indefs feit Beginn des letzten Jahrzehnts auch dort mehr und mehr geltend
gemacht und zur Errichtung grofser und gldnzend eingerichteter Etabliffements diefer
Art gefiihrt. Die neuen englifchen Reftaurants find im Allgemeinen nach continen-
talem Mufter angelegt, jedoch der herrfchenden Sitte, dem Gefchmack und den An-
{chauungen der Bewohner gemifs modificirt.

Die rdaumlichen Anforderungen fiir den Reftaurant gehen theils weiter, theils
weniger weit, als beim Café. An Gaftriumen geniigt nothigen Falles der Speifefaal ;
gewdhnlich find indefs aufser dem Haupt-Local noch kleinere Gaftzimmer, wohl auch
ein Damen-Salon, zuweilen ein befonderer Wein- und Bier-Reftaurant vorhanden.
An Stelle diefes kommen beim englifchen Reftaurant zum Haupt-Local noch der
grill-room und ein Rauchzimmer, fo .wie der gerdumige und ftattliche bar (fiehe



