Leimsubstanz. 61

rytsalz ist nach der Kormel C;, H,; N; O,, -+ g:og das Bleisalz nach der
Formel C;, Hy; N; O); 4 PhO zusammengesetzt. (Mutder).

Lost man das Ammoniaksalz dieser Siure in Wasser und sittigt diese
Auflésung mit Chlor, so scheiden sich hellgelbe Flocken ab, welche Mul-,
der als eine Verbindung von 1 At. chloriger Siure (Cl, O;) mit 2 At.
Xanthoproteinsiiure betrachtet. Durch Auflésung dieser Flocken in Ammo-
niak erhiilt man Salmiak und der Analyse nach unveriindertes xanthoprotein-
sanres Ammoniak. Fettfreies, ausgepresstes Muskelfleisch mit concenrirter
Schwefelsiure fn Berithrung wird gallertartig und 1ost sich darin auf (ein
Verhalten, wodurch sich das Fibrin der Muskelfaser von dem Blutfibrin
unterscheidet). Diese Auflosung Jifst sich mit Wasser ohne Absatz von
schwefelsaurem Fibrin verdiipnen. WVird die mit ihrem doppelten Gewichte
Wasser verdiinnte Auflisung 9 Stunden lang gekocht, so entsieht schwe-
felsaures Ammoniak , und die Fliissigkeit giebt , mit Kreide neutralisirt
und zur Trockne verdunstet, eine extraktartize gelbe Masse, welche
Leucin und eine im Alkohol leicht lisliche Substanz: von syrupartiger
Beschaffenheit enthilt. Wolle liefert, auf die nimliche Weise behandelt,
ebenfalls Leucin. (Braconnot). Leim giebt nach demselben Verfahren
Leimzucker (Braconnot) und eine siifsschmeckende Substanz, die bei Zu-
satz von Hefe in Gihrung geriith und Alkohol und Kohlensiure liefert,
(Gerhardt).

Leimsubstans.

Unter dieser allgemeinen Bezeichnung begreifen wir einen oder meh-
rere Bestandtheile des Thierkérpers, welche die Fiihigkeit besitzen, an
siedendes Wasser eine Materie abzugeben, welche in miéfsig concentrirter
Lisung dem Wasser eine mehr oder weniger feste, gallertartize Beschaf-
fenheit ertheilt. In vorziiglicher Menge sind sie énthalten in dem Zellge-
webe , der Lederhaut der Membranen , Sehnen, Biindern, Knochen, Knor-
peln, dem Hirschhorn.

Das Zellgewebe und die Membranen bestehen zum grofsten Theil aus
Leimsubstanz; in dem Zustand, in welchem sie darin vorhanden ist, ldsg
sie sich bei gewdhnlicher Temperatur nich$ in Wasser, verdiinnten Mine-
ralsiuren , filkohol, Aether und fliichtigen Oelen. Im|feuchten Zustande,
sich selbst iiberlassen, fault sie siufserst leicht. Einer Auflosung von Su-
blimat oder schwefelsaurem Eisenoxid entzieht die Leimsubstanz diese
Salze und geht damit, indem sie dichter wird, im Wasser unlisliche
Verbindungen ein, welche die Fihigkeit zu faulen véllig verloren haben.

In einer dhnlichen Weise verhilt sich die Haut gegen eine Auflosung,
von Alaun, der man Kochsalz zugesetzt hat; sie verbindet sich mit dem
’ljhonerdesqlz und wird damit in der Luft und in kaltem Wasser unverinder-
lich. (Weifsgerben). In siedendem Wasser wird das Thonerdesalz auf-

gelost und die Haut nimmt ihre friihere Beschaffenheit und Eigenschaften
wieder an.

Mit Gerbsiiure oder gorbsiurehaltigen Materien (Eichenrinde etc.) im
feuc!_!tep Zl{stande in Beriihrung, verbindet sieh die Leimsubstanz der Haut
n}]r_nahlgg mit de.r Gerbsiaure. Sie verliert damit ebenfalls ihre Fiulnifs-
fa.hxgk.elt und wird in Leder verwandelt, Eine Gallipfelinfusion verliert
mit einer hinliinglichen Menge Haut in Beriihrung ihren Gerbsiuregehalt
vgllstand:g. 100 Theile trocknes Kalbfell nehmen , vollstindig mit Gerb-
saure gesittigt, 64 Th. an Gewicht zu,

Von dem eigentlichen Zellgewebe der Haut unterscheidet sich der
Corpus capillare und die Epidermis oder Oberhaut. Der erstere liegt zwi-
schen der Oberhaut und dem Zelleewebe und besteht aus Gefiifsen und
Nervpn,"und ist der Sitz des Gefiibls und der Farbe der Haut. Die Epi-
dermis néhert sich in ihrem chemischen Verhalten der Hornsubs(anz.



58 Knorpelieim Knochenleim.

Das eigentliche Zellgewebe 16st sich in der Wirme in verdiinnten
Minecralsiuren mit der grofsten Leichtiglkeit auf und erleidet dadurch eine
dhnliche Verdnderung , wie beim Kochen, es verwandelt sich nimlich in
Leim (Gelatina), der seine Unldslichkeit in kaltem und mifsig warmein
Wasser verloren hat. g

Der Leim, den man durch anhaltende Behandlung mit siedendem Was-
ser aus Knorpela (mit Ausnahme der Faserknorpel), Cartilagines interarti-
culares, Knorpel des Augenliedes , Bandscheiben der Wirbel, Cornea des
Auges erhilf, unterscheidet sich wesentlich durch einige chemische Eigen-
schaften von dem Leim der Knochen und des Zellgzewebes;. diese Verschie-
denheit wurde zuerst durch Joh. Miller in einer meisterhaften Untersu-
chung aller Leimsubstanz enthaltenden Bestaundtheile des Thierkérpers dar-
gethan. (Pogy. XXXVIIL S. 305).

Alle Knorpel, Knochen und Hiute geben bei der trocknen Destilla-
tion eine gewisse Quantitis Schwefelainmonium.

Knorpelleim.

Chondrin, entdeckt von J. Miller. Zusammensetzung s. 8. 1363.
Dicser Leim wird durch 12 bis 18stiindiges Kochen der Rippen- und Ge-
lenkknorpel , der Knorpel des Kehlkopfes erhalten. ”

Die Auflosung ist wenig gefirbt und gesteht in mifsig concentrirtem
Zustande zu ciner klaren, durchscheinenden Gallerte, die zu einer durch-
sichtigen, festen, harten, nicht pordsen, hornartigen Masse austrocknet,
welche in kaltem Wasser wieder weich, biegsam und gailertartig wird,
und sich in heifsem wieder vollstindig 16st. Diese Lisung wird von Alaun
und schwefelsaurer Thonerde in dicken, weifsen, compakten Flockea voll-
stindig gefilit, welche leicht zusammenkleben, sie wird ferncr durch
neutraies und basisches essigsaures Bleioxid, Zinnchlorir, schwefelsaures
Hisenoxid niedergeschlagen , sowie durch Gerbsiure haltige Flissigkeiten,
Chlor , Weingeist , Platinchlorid , Quecksilberchlorid. Durch alle Siuren
ohne Ausnahme wird in den Auflosungen des Knorpelleims cine Firbung
hervorgebracht; die Mineralsduren (bis auf Arseniksidure, Kohlensiure, Flufs-
siiure und schweflige Siure) losen, im Ueberschuss zugesetzt, den gehildeten
Niederschlag wieder auf; die Pllanzensduren, so wie Arseniksdure bewirken
eine Kiliung, welche bei tiberschiissiger Siaure nicht wieder verschwisndet.
Der durch Eiseuoxid, Thonerdesalze und Essigsiure hervorgehrachte Nie-
derschlag verschwindet beim Zusatz eiver grofsen Menge Kochsalz oder
essigsaurem Kali. Digerirt man die Knorpel 24 Stunden Jang mit ver-
dannter Salzsiure, entfernt sodann durch Waschen die freie Sdure, so
wird durch Kochen dieser Korper eine Gallerte gebildet, welche vom
Knorpeileim sowchl, wie vom Knochenleim verschieden ist. In abgedampf-
tem Zustande ist dieser Leim dunkelgelb, wenig klebend, bliitrig und
seine Auflosung wird durch alle, den Knorpelleim charakterisirenden Rea-
gentien nicht verandert,

Knochenleim.

Syn.: Cola, Gelatina. Identisch mit dem Leim aus dem Zellgewebe.

§. 268. Der gewohnliche Tischlerleim wird aus Hautab-
filllen, Klauen, Knochen, Hirschhorn, Kalbsfiifsen durch mehr
oder minder langes Kochen mit Wasser, bei gewdhnlicher
Siedetemperatur oder schneller unter hoherem Druck bei 106
—107° dargesteflt. Die geklirte, heifse, concentrirte Auf-
losung gesteht nach dem Erkalten zu einer elastischen, zit-
ternden Gallerte, die durch Driitke in dinne Scheiben ge-
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