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Vorwort Die Gastronomie hat in der heutigen Gesellschaft einen hohen
Stellenwert. Sie vertritt Lander Gber deren Grenzen hinaus.

Die kulinarische Weiterentwicklung ist mit der modernen
Kuche gleich stark verbunden wie die neue Interpretation
traditioneller Gerichte. Kreativitat und Forschungsdrang ist
gefordert. Die Mdglichkeiten internationale Gerichte in ihre
Bestandteile zu zerlegen, um so neue Kompositionen zu
entwerfen, scheint schier unendlich.

Dies war auch der Ausgangspunkt fir diesen Wettbewerb, bei
dem sich Studenten mit der Thematik Kochen, dessen Ablauf
und dem damit verbundenen logistischen Aufwand, auf
kreativer Weise nahern sollten.

In diesem Buch wird die Komplexitat der Planung anhand
vorgehender Analyse und Recherche mittels eines
Entwurfsprojektes dargestellt.



Abb.1: Klichenbereich im Betrieb



Vorgeschlagenes
Raumprogramm: - Bibliothek / Mediathek
- Verwaltungs-und Dienstleistungsbereich
- Klassenraume
- Kiichen
- Labor-und Forschungsbereiche
- Mehrzweckraume
- Konferenzraume
- Pressezimmer
- Kiichenschranke
- Offentliches Restaurant
- Inspirationsbereiche
- Freiflachen
- Stadtgemisegarten / kleine Gewéachsh&user
- Garten
- Erholungsgebiete
- Unterkinfte (20-35)
- Cafeteria
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Aufgabestellung

Vgl. arquideas 2013, 1-2.

Wie in vielen Bereichen waren es die Griechen die die
Grundlage fur Gastronomie als Wissenschaft legten.

Sie schafften durch Anlegen von Rezeptsammlungen das
Fundament fir die gastronomische Kultur, die sich spater im
ganzen Mittelmeerraum verbreitete und heute die Grundlage
der westlichen Kiche ist. Jagd, Fischerei sowie Landwirtschaft
und Viehzucht waren die Basis fir die Entstehung der heutigen
Gastronomie.

Spatere Faktoren wie verbesserter Transport und
Lagermaglichkeiten veranderten die Gastronomiekultur.
Traditionelle Gerichte gewinnen immer mehr an Bedeutung
und konnen neu interpretiert werden. Das neue Konzept der
Kiche ist es, die Komponenten der traditionellen Kiche zu
untersuchen und mit zentralem Fokus auf das

Lebensmittel dieses vereinfacht auf den Teller zu bringen.
Weiters ist der kulturelle Austausch mittlerweile ein wichtiger
Bestandteil der neuen Kiche.

Zusammengefasst bietet diese Entwicklung nun die beste
Voraussetzung fur das Forschen mit den unterschiedlichen
Komponenten und das Komponieren neuer Gerichte.

Aufgabe des Wettbewerbes ist die Planung eines
internationalen Gastronomizentrums, welches Kdchen aus
aller Welt, Raum fur Forschung und Erfahrungsaustausch
bieten soll. Der Besuch dieses Zentrums wird eine intensive,
personliche und berufliche Erfahrung fir die Koche, denn
wahrend des viermonatigen Aufenthaltes werden Sie Teil einer
richtigen Ideenfabrik, die Ihr Augenmerk auf gastronomische
Ausbildung und Forderung der Kreativitat legt.

Ein wichtiger Aspekt um das Gebaude in das Leben der Stadt
zu integrieren ist es die Offentlichkeit in dieses Zentrum
einzubinden. Durch Anbieten von 6ffentlichen Seminaren und
die Moglichkeit der Nutzung der Konferenz- und
Klassenraume sollte dies gewahrleistet werden. Das ultimative
Ziel ist, dass die teilnehmenden Kache ihre Erfahrungen mit in
ihre Heimatlander nehmen und dadurch die Gesellschaft
bereichern.!
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Abb.2:Belgien, Lage in Europa

Abb.3: Brissel, Lage in Belgien



Standort Briussel

Vgl. Eisenschmid u.a. 2013, 25.
Vgl. Eisenschmid u.a. 2013, 13-17.

Brissel entwickelte sich in nicht ganz 500 Jahren zu einer der
glanzvollsten Stadte des Kontinentes und ist heute die Haupt-
stadt Belgiens und der Europaischen Union. Erstmals tauchte
der Name Bruocsella > Siedlung in den Stimpfe < um 979 in
einer Urkunde Ottos des I. auf. Dank des Flusshafens entwi-
ckelte sich die Siedlung schnell.?

Schon im Spatmittelalter war Brissel ein Ballungszentrum mit
rund 45 000 Einwohnern. Enormen Zuwuchs erfuhr die Stadt
nach der Ernennung zur Hauptstadt des neuen Kénigreichs
Belgien im Jahr 1830. Heutzutage leben in der Region rund
1,15 Mio. Menschen.

Brissel wurde zur Drehscheibe in der EU. So befinden sich
internationale Organisationen wie der Sitz der

EU - Kommission, EU-Ministerrat, EU-Parlament als auch der
Sitz der Nato in der Stadt.?

Mit ihren neunzehn Stadtbezirken bildet Briissel eine eigen-
standige Region im belgischen Bundesstaat.*

Das Zentrum befindet sich im grofiten und altesten Stadtbezirk
Bruxelles-Ville. Die Architektur in Brissel ist sehr vielfaltig
und reicht von mittelalterlichen Gebdauden wie dem

Grand Place bis zu den modernen und avantgardistischen
Gebauden der Europaischen Union.

Mit rund 17.300 Restaurants, von denen 63 mit Michelin-Stern
ausgezeichnet sind nimmt die Gastronomie einen hohen
Stellenwert in der Stadt ein und ist dadurch die Stadt mit der
hochsten Anzahl von Michelin-Sterne- Restaurants pro Kopf in
der Welt.

4 Vgl. Eisenschmid u.a. 2013, 18.
5 Vgl. arquideas 2013, 4.
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Lage in der Stadt

Das Planungsgebiet befindet sich im Std-Osten der Stadt

im Bezirk Ixelles. Dieser ist als vornehmes Wohngebiet und
als Wiege des Brisseler Jugendstiles bekannt. Doch dieser
Stadtteil bietet weitaus mehr. Durch zahlreiche Studenten

und der Chaussée d'Ixelles, einer Strafle mit bunt gemischten
Geschaften, stellt sich eine gewisse lockere Atmosphare ein.
Die Chaussee d'Ixelles zieht sich vom Brisseler Stadtzentrum
Richtung Stiden durch und endet schlief3lich am Place Flagey,
dem historischen Kern des Bezirkes.*

Nérdlich auf diesem Platz befindet sich das Grundstick
welches als Planungsgebiet fiir den Wettbewerb ausgesucht
und definiert wurde. Dieser Platz hat auch gastronomisch eine
Relevanz, so wird er jedes Wochenende und gelegentlich auch
unter der Woche als Marktplatz fir Obst und Gemise genutzt.
Im Suden erstrecken sich zwei schmale Teiche, die Etangs
d’Ixelles, die in der pulsierenden Stadt einen Raum fir
Erholung bieten. Sie werden genutzt, um entspannt zu fischen,
sich an Schonwettertagen zu sonnen, oder einfach

spazieren zu gehen. Diese Teichanlage ist auch
Ausgangspunktes meines Entwurfkonzeptes und spielt eine
grofie Rolle in der Form- und Materialfindung.

Aus historischer und urbaner Sicht ist der Place Flagey so
gesehen eine Verlangerung der Etangs d'Ixelles und bildet
einen riesigen, offenen Raum.

6 Vgl. arquideas 2013, 5.
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>Eglise Sainte-Croix<

Abb.6: Kirche Saint-Croix, Blick von Etangs d'Ixelles

A42Rs:

Abb.7: Etangs d'Ixelles, Teichanlage im Siiden des Platzes
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Die umliegenden
Gebaude und Strafien

Gebdude:  Dije >Eglise Sainte-Croix<
Ist eine Kirche zwischen 1940 bis 1942 von dem Architekten
Van de Wiele gebaut. Ihr Haupteingang befindet sich auf dem
gleichnamigen Platz davor.

Das prominenteste Gebaude auf dem Platz ist das La Cambre
d'Horta. Das ehemalige Gebaude fir Rundfunk wird heute als
Ausbildungsstatte fiir Architekten genutzt. Es wurde 1933 von
Joseph Diongre geplant. Seine Asthetik und Eleganz diente
nachfolgende Bauten als Referenz.

Im Erdgeschoss befindet sich ein kleines Kaffee,

dass nachts als Cocktailbar gefihrt wird.

Der Hauserblock Nummer 11-13 wird >Bloc Malibran< und der
von Nummer 29-33 >Victory House< genannt. Beide stehen auf
Grund ihrer rationalistischen Fassade unter Denkmalschutz.
Der >Bloc Maliran< wurde 1954 von Yvan Blomme geplant.’

Angrenzende Straflen
und deren Bedeutung
fir den Platz:  >Chaussée d’Ixelles< (vom Nordwesten)
Sie ist wie schon zuvor erwahnt die wohl bedeutendste Strafle
der Ixelles. Mit ihren zahlreichen Geschéften im Erdgeschoss
bildet sie die Verbindungsstrafie zum Zentrum im Norden der
Stadt.®

>Rue Malibran< (vom Nordosten)
Auch auf ihr befinden sich im Erdgeschoss mehrere Geschafte.

>Rue Lesbroussat< (aus dem Westen)

Eine Strafle bekannt fir ihre verschiedensten Restaurants. Auf
ihr fahrt die Straflenbahn und sie verbindet den Platz Flagey
mit der >Avenue Louise<’

>Rue de la Brasserie< (aus dem Osten)

Wie auf der Rue Lesbroussat fahrt hier die StrafBenbahn.
Zusatzlich weist sie jedoch auch noch zwei U-Bahn
Stationen auf.’

Vgl. arquideas 2013, 6. 9 Vgl. arquideas 2013, 7.
Vgl. arquideas 2013, 6-7. 10 Vgl. arquideas 2013, 7.
19



Abb.8: La Cambre d'Horta, Blick von Place Flagey

o> N e T o ; <
Abb.9: Victory House Abb.10: Bloc Malibran, Blick von Place Flagey
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Abb.11: Chaussee d'Ixelles

Abb.13: Rue Malibran Abb.14: Rue Lesbroussat
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Der Bauplatz

Baugrenzen:

Das Planungsareal wird vom >Place Flagey< im Westen, der
>Rue des Cygnes< im Norden, der >Rue de Brasserie< im
Suden, sowie der >Damstraat< im Osten umschlossen. Das
Bestandsgebaude auf dem Grundsttick (Abb.16 blau markiert]
sollten fir dieses Projekt entfernt werden und die
Baugrenzlinie darf nicht Uberschritten werden.

Im Norddstlichen Bereich grenzt dass Grundstiick an einen
Gebaudekomplex, welcher zwischen 2010 und 2011 errichtet
wurde. Dieser Komplex wurde an mehreren Stellen direkt an
die Grundgrenze gebaut und endet dort mit einer Feuermauer.
Diese Abschluss-Mauern sind im neuen Entwurf zu Berlck-
sichtigen.

22



Das Grundstiick wurde aufgrund der direkten Lage am >Place
Flagey< ausgewahlt. Der neue Komplex kann sich hier
angemessen prasentieren und ist schon von den

>Eglise Sainte-Croix< aus tiber den Platz hinweg
wahrnehmbar.

23






Grundstilicksdaten

Bauplatzgrofie: 3520m?

o AENSTRAKT

Abb.17: Baugrenzen und Bestandsgebaude
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Fotodokumentation

Abb.18: Kamera positionen

26



Abb.20: Blick von Place Flagey Abb.21: Blick von Rue de la Brasserie
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Abb.22: Fotodokumentation Bestand
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Abb.23: Fotodokumentation Bestand
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Abb.25: Bestandsgebaude, Blick von Place Flagey
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Stadtebauliche
Analyse

Gebaude und deren Hohen:

FuBganger und Verkehr:

Die nordliche Umgebung ist definiert durch drei bis
viergeschossige Grinderzeitbauten. Der Platz selbst findet
unter den zuvor genannten umliegenden Gebauden seinen
Abschluss. Der Bloc Malibran besteht aus acht bis

zehn Geschofle mit Flachdachausbildung.

Das Victory House im Norden, sowie das La Cambre d " Horta
sind siebengeschossig.

Dadurch wird der Platz regelrecht umschlossen.

Allgemein herrscht eine grof3e Nutzungsvielfalt.

Es befinden sich im Erdgeschoss verschiedenste Geschafte
und Restaurant. In den Geschossen dariber finden sich
zumeist Wohn- und Blronutzung, sowie auch Hotels und
Pensionen.

Aus dem stadtebaulichem Kontext betrachtet, ist das Umfeld
des Planungsgebietes durch Blockrandbebauung gepragt.
Es scheint notwendig, beim Entwurf des Volumens des neuen
Gebaudes, den Block in dem sich das Grundstuck befindet
wieder zu schlief3en.

Das zu planende Gastronomiezentrum wird seine Prasenz und
Aufmerksamkeit hauptsachlich vom Platz davor erhalten, da
sich im sldlichen Teil auch eine StrafBenbahnstation befindet.
Der Platz ist der Mittelpunkt der Ixelles, von ihm fiihren zwei
FuBBgangerlibergange zu dem Planungsgebiet.

Einer im Osten, der zweite im Westen.

Sie sind so situiert, dass sie die Fu3ganger in die beiden am
Bauplatz vorbeilaufenden Straf3en leiten. In der zentralen
Achse zwischen Grundstick und Platz besteht keine
Mdglichkeit die Strafe zu Uberqueren. Dort befindet sich die
Abfahrt fir die Tiefgarage unter dem Place Flagey.

Der FuBgangerfluB findet daher in den beiden Eckbereichen
des Bauplatzes statt. Durch diesen Umstand wird die
vorgeschaltete Bewegungsachse von Ost nach West stark
frequentiert sein.
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b.27: Verkehr und FuBiganger
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Abb.26: Lageplan, Place Flagey und Baugrund

Abb.28: Grinanlage






Victory House (Abb.9)
10 Geschosse, Flachdach

Grinderzeitbauten
3 Geschosse, Dachgeschoss

Bloc Malibran (Abb.10)
10 Geschosse, Flachdach

Grinderzeitbauten
3 Geschosse, Dachgeschoss

La Cambre d'Horta (Abb.8)
7 Geschosse, Flachdach

~

Etangs d'Ixelles
Teichanlage

Abb.29: Modellfoto, Analyse der Hohen
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Der Entwurf

Fazit:

Nach der Ausarbeitung der Erkenntnisse anhand der Analyse
des Bauplatzes und den von der Wettbewerbsausschreibung
geforderten Ziele und Winsche, bin ich zu folgendem
Entschluss gekommen:
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10.

11.

12.

Abbruch des Bestandes.

Erhaltung der Blockstruktur aus der Griinderzeit mittels
neuem Volumen.

Raumlinien der umliegenden Gebaude sollten beachtet
werden und in das Volumen integriert werden.

Problematik - Feuermauern durch Verbindung der Volumina
beheben.

FuBgangeriibergang beachten und ErschlieBung des
Gebadudes dementsprechend anpassen, ohne dass daraus ein
Qualitatsverlust resultiert.

Eine Beziehung zu den Teichanlagen sollte vom Konzept her
splrbar sein, da die Verbindung zwischen Essen und

Entspannen nahe liegt.

Dieses Konzept zur Grundlage jeder Entwurfsentscheidung
machen.

Den Griinbereich (siehe Abb.28) sowohl in den Freibereich als
auch in die Gebaudestruktur integrieren.

Gewlnschtes Raumprogramm realisieren.
Freizonen fiir Offentlichkeit, sowie Gaste schaffen.
Inspirationszone fiir Seminarteilnehmer scheint mir wichtig.

Kann das Gebaude selbst zum Inspirationsbereich werden?

35



Entwurfsprozess

Als Beginn des Entwurfsprozesses galt es in erster Regel ein
Volumen zu finden, welches die Blockrandbebauung wieder
schlief3t und Hohen, sowie Raumkanten der umliegenden
Gebaude tbernehmen kann. Dass Volumen sollte direkt an die
Feuermauern des Nachbargebaudes anschlief3en.

Die Hohe des Korpers sollte jedoch relativ gering gehalten
werden und nicht direkt auf die sechs bis zehngeschossigen
Bauten rings um den Platz Bezug nehmen.

Durch Errichtung eines solch hohen Volumens wiirde der
Komplex wie eine Wand in der Verlangerungsachse der
Teichanlage wirken.

Da es jedoch die Grundlage meines Konzeptes war die Anlage
als Verbindungsglied zwischen den Teichen und der Stadt zu
gestalten um das darin erforschte und erzeugte Produkt
>Essen< mit Entspannung und Wohlbefinden gleichzusetzen,
war ein hoher Baukdrper ausgeschlossen.

Dies schloss jedoch vereinzelte Erhdhungen im Volumen nicht
aus.

Wichtig war mir auch, dass ich mit Hilfe des neuen

Volumens die scharfkantige Innenhofsituation, welche sich
durch das Adaptieren eines Baukdrpers ergibt, beruhige.

Dass Volumen sollte das erforderliche Raumkonzept zu
beinhalten, sowie den spezifischen Anforderungen

gerecht werden.

Belichtung, Blickbeziehungen und Situierung der
verschiedenen Funktionen entlang der ErschlieBungswege
vom Platzbereich.

So entstand ein Prozess, der sowohl von Auf3en als auch von
Innen her zur Ausformulierung des stadtebaulichen Volumens
fuhrte.
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Entwurfsentwicklung
von Innen

Neues Raumprogramm und
dessen Anforderungen:

Foyer fir Unterkinfte:

offentliches Restaurant:

Bar:

Kaffee:

Uberarbeitung des geforderten Raumprogrammes.

Da das in der Wettbewerbsausschreibung genannte
Raumprogramm gerade mahl eine grobe Definition der
sogenannten Hauptraume war, galt es nun ein
Raumprogramm anhand der Analyse von Restaurants und
Hotelbauten zusammenzustellen, welches

einen reibungslosen Ablauf gewahrleistet.

Offentlicher Zugang: Er sollte reprasentativ wirken und den
Besuchern schon das Konzept des Gebaudes vermitteln.
Dieser Begriff beinhaltet weiters auch die Verteilerzone, von
welcher aus man zu den unterschiedlichen Funktionen
gelangt. Er sollte einladend und oder spannend wirken.

Dieser Bereich sollte auch o6ffentlich zugéanglich und leicht
ersichtlich sein. In ihm sollten sowohl Sitz- und
Wartebereiche, Gepackablageraum, der Rezeption- und
Infobereich sowie auch ein kleiner Sozialraum

(Ablage Taschen usw.] fir Bedienstete sein.

Dazu gehort wiederrum eine Eingangszone, Empfang,
Garderobe, der Gasteraum, die Kiiche selbst, Lagerraume fir
Service-Material, Lagerbereiche fir Mobiliar, Lagerbereiche
fur Getranke und Speisen, Kihlraume, Servicebereiche,
Technikraume, Sozialradume fur Service, Umkleiden mit
Duschen, WC Anlagen [fir Service und Offentlich getrennt)

Der Barbereich sollte vom Gastraum aus erreichbar ist. Wenn
dieser separat vom Restaurant geplant ist, kann er auch in
den Abendstunden als Cocktailbar geflihrt werden. Ist dies der
Wunsch, sind zusatzliche Lagerbereiche sowie ein
Vorbereitungsraum (fur kleine Happchen), ein eigener
Gasteraum mit Bar, als auch der Zugang zu den WC Anlagen
anzudenken.

Ahnlich wie zuvor setzt sich das Restaurant aus
zahlreichen Raumen zusammen.

Wieder eine Eingangszone, Garderobenbereich, Gastraum,
Theke, Lagerbereich und Zubereitungsbereich,
Verbindung zu den Sozialraumen und der WC Anlage
(getrennt).
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Testklichen und Labor:

Seminar- und Klassenraume:

Die Bibliothek:

Konferenzraume:

Presseraum:

Unterkiinfte:

Es sollte die Maglichkeit bestehen, dass die Raumlichkeiten
nach Vereinbarung von der Offentlichkeit angemietet wer-
den kdnnen, daher sollte eine Verbindung zu einer der oben
genannten Empfang- und Eingangsbereiche bestehen. Weiters
ist bei ihrer Planung auf Lager- und Abstellbereiche und die
barrierefreie Verbindung zu WC-Anlagen zu achten.

Dies sind neben dem &ffentlichen Restaurant die
reprasentativsten Zonen.

Der Offentlichkeit sollte die Méglichkeit gegeben werden,
mittels Sichtverbindungen den kreativen Prozessen
beizuwohnen.

Diese Raumlichkeiten sind nur fir die Seminarteilnehmer
zuganglich. Die Verbindung zwischen den verschiedenen
Fortbildungsplatzen und den Unterkinften und Testklichen
sollte sich mit den Wegen der Offentlichkeit nicht
Uberschneiden, sodass es zu keinen Stérungen kommt und
sich die Seminarteilnehmer frei bewegen kénnen.

Sie sollte unmittelbar neben den Seminar und Klassenraumen
liegen. Ein Lesesaal, sowie Platz fir Regalwande ist
einzuplanen. Wiederum sollte ein direkter Zugang zu einer
WC-Anlage bestehen.

Bei den Konferenzraumen sollte ebenfalls wie bei den
Test- Kichen die Maglichkeit bestehen, dass private
Personen diese mieten.

Da die Presse in so einem Vortbildungszentrum des ofteren
Interviews abhalten wird, wéare es naheliegend
Blickbeziehungen in den Kichenbereich zu gewahrleisten.

Werden Seminare veranstaltet so befinden sich rund 25
Personen einige Wochen in diesem Komplex. Sie sollten sich in
deren Unterkunft wohlfihlen. Ausreichend Platz ist
einzuplanen, da es sich hier eher um funf Stern plus Zimmer
handeln wird. Um zufriedene Géaste zu garantieren sind
zusatzliche Raumlichkeiten, wie separate
Service-ErschlieBung, Abstellbereiche fir Service und
Technikraume von Noten.
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Wellnessbereich:

Glashaus:

Biiro:

Freibereiche:

Inspirationsbereiche:

Am Ende eines langen kreativen Tages sollte ein
umfangreiches Angebot von Wellnes fir das Wohlbefinden der
Seminarteilnehmer sorgen. Raume wie Saunabereich,
Massagebereich, Platz fir die Installation eines Entspannungs-
bades, Technikraum sowie WC-Anlage werden hierfur
erforderlich sein.

Im Glashaus werden Produkte wie GemUse und verschiedens-
te Gewlrze angebaut. Auch hierfir ist ausreichend Platz fur
Klimatisierung sowie technische Abwicklung, einzuplanen.
Weiters sollte die Offentlichkeit die Méglichkeit den Prozess
des Anbaues von Produkten mitverfolgen kénnen.

Das Birogebaude dient ausschlief3lich der logistischen und
wirtschaftlichen Steuerung des Gebaudes. In ihm befinden
sich: Buroflache, ErschlieBung, WC Anlagen, Personalkiche,
Lagerbereiche und Technikraume.

Damit die Seminarteilnehmer bei Schonwetter im Freien
agieren konnen.

Das Gebaude schafft unterschiedliche Zonen, welche als
Inspirationsbereiche dienen.
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Analyse

Restaurant und
Kiichenbereiche:

Fur die Planung von Gastronomiestatten sind folgende
Grundlagen um Vorfeld so prazise wie madglich zu klaren.

Welches Objekt ist zu planen und an welchem Standort
befindet es sich. Man kann hier zwischen verschiedensten
Kategorien unterscheiden wie z.B. Hotelrestaurant, Mensa,
Pasta- Gaststatte u.v.m

Weiters ist zu bestimmen, wie und in welchem Umfang die
Versorgung und Essensausgabe stattfindet.

Das Angebot der Speisen und Getranke: was wird dem Gast
serviert und in welchem Umfang.

Die Art der Speise Ausgabe: handelt es sich um ein
Selbstbedienungsrestaurant mit Buffetzone, oder werden die
Gerichte durch des Personal serviert.

Der zu erwartende Gastekreis ist auch ausschlaggebend fur
die Konzeptionierung des Flachenprogrammes.

Wie viele Personen kénnen von der Anlage bekocht werden und
in welchem Zeitraum werden die Gaste bekocht.

Auch wichtig fur die Planung sind der Ablauf der Organisation
sowie die Speisenzubereitung. Der logistische Weg vom

Rohprodukt bis zum fertigen Gericht.

Die Geschirr- und Servierausstattung fur die Kalkulation der
daflr bendtigten Lagerbereiche und Abstellzonen

Die Wegeflihrung des Gastes und die des Servicepersonales
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Vgl. Schwarz u.a. 2009, 18.

Wenn diese Ausgangsfragen geklart sind, steht der
Vorentwurfsplanung nichts im Wege. Aus den zuvor genannten
gesammelten Fakten lassen sich ein Flachenbedarf, sowie das
Raumprogramm ableiten. Schon in dieser Phase sollte man
jedoch das Entwurfskonzept, die Wirkung des

Restaurants auf die Gaste und die raumlichen Beziehungen
zueinander mit einbinden.

Nun sollte man erstmals den Kiichenbereich in folgende
Raumgruppen unterteilen:

An- und Rucklieferung
Lagerung

Die Kichenanlage selbst
Geschirrsplle

Die Ausgabe

Nicht in allen Kiichen sind die Funktionsgruppen raumlich
definiert vorzufinden, allerdings sollte aus hygienischen
Gesichtspunkten eine Trennung durchgefihrt werden.

Diese Funktionsgruppen sind spezifisch aufeinander
abzustimmen und folgerichtig anzuordnen, sodass ein Fluss
von Anlieferung bis hin zur Ausgabe erreicht wird.
Uberschneidungen sind wenn méglich zu vermeiden.
Weiters gilt es, die Wege von unreinen Gltern (erdbehaftetes
Gemise, Schmutzgeschirr, usw.) gegentber den reinen Gitern
(Speisen) getrennt auszufihren. TrendgemaB gilt es,
flachen- und raumsparende Kiichen zu Entwickeln,

mit multifunktionaler technischer Ausstattung.

Dadurch wird gewahrleistet dass die Speisenzubereitung
sowohl rationell als auch handwerklich von statten geht."

Dies ist meines Erachtens ein wichtiger Punkt in der Planung
der technischen Ausstattung einer Kiiche. Durch die heutige
Technik sind Gerate dazu im Stande die Speisen fast ohne
handwerkliches Zutun fertig zu stellen. Gerade im Spitzen-
Gastronomie - Bereich sollten sie unterstitzend zum
Handwerklichen eingesetzt werde.

Dadurch bleibt die Kreativitat erhalten und der Koch verliert
nicht den Bezug zu den einzelnen Lebensmitteln. In der Ki-
chengerateindustrie sind gerade in den letzten Jahren bemer-
kenswerte Fortschritte zu verzeichnen.
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Derartige Technologie sichert die nachhaltige Zubereitung der
Speisen, ist Arbeits-, Wasser-, Energiesparend und garantiert
einen hohe Hygiene und Qualitatsstandart.

.Als Maxime sollte gelten: So viel Technik wie moglich, aber
auch wirtschaftlich vertretbar, und so viel Arbeitskraft wie
unbedingt notwendig in der Produktion einsetzen.”"?

Durch die Auswertung jahrelanger Erfahrungen und geltenden
DIN Normen sind folgende Aspekte bei der Planung
auszufihren:

Kichen sollten eine Mindestraumhohe von 3,0m erhalten

An den Arbeitsplatzen muss eine freie Bewegungsflache von
mindestens 1,5m? vorhanden sein und die Génge sollten
mindestens Tm Breite aufweisen.

Hauptarbeitsplatze missen natirlich belichtet werden.

Unterhalb der Kiichenbereichen sollte ausreichend Platz fir
den Verzug der Installationsleitungen sein.

Alle Kiichen mussen Fettabscheider erhalten, in denen
fetthaltige Abwasser abzuflhren sind.

Die Verkehrswege fir die Zulieferung und Verteilung der
Lebensmittel missen ausreichend dimensioniert werden.

Die Zubereitungsraume, sowie auch Vorbereitungszonen und
Geschirrspile sind als Feuchtraume zu konzeptionieren.

Die verwendeten Materialien missen gegen Saure bestandig
sein. Unter anderem ist auch eine angemessene Anzahl von
Einlaufrinnen fir einen problemlosen Wasserablauf bei der
Reinigung einzuplanen.

Abhangig von den Kichengeraten und der Anzahl der
Bediensteten ist eine ausreichende kinstliche Bellftung
einzusetzen, sodass ein ordnungsgemafer hygienischer
Standard vorherrscht.™

12 Vgl. Schwarz u.a. 2009, 22.
13 Vgl. Schwarz u.a. 2009, 59.
42



Anlieferung und
Abholung:

Vgl. Batt u.a. 1991, 89.91.

Der mittlere Schalldruckpegel ist moglichst gering zu halten.
Dies kann man durch gerduschgedammte Gerate sowie der
Installation einer schallschluckenden Decke ermdglichen.

Kuhlraume und Kihlzellen sind wenn maglich als
zusammenhangende Einheit einzuplanen.

Die Abluft der Kichenbereiche muss gefiltert iber Dach
abgeflhrt werden.

Auch die Anlieferung, Lagerung und Entsorgung sollte wohl
durchdacht werden. Bei falscher Situierung kommt es zu einer
Storung des Ablaufes, dies hat dann hoheren Personalauf-
wand zufolge und in diesem Sinne auch hohere wirtschaftliche
Kosten."

Fir die Warenannahme sollte hinter dem Gebaude eine
Zufahrt errichtet werden. Auch ein separater Betriebseingang
fur das Servicepersonal und die Bediensteten ist von Vorteil.
Durch die Ausbildung einer internen Zone fir Anlieferung

und Entsorgung kann der Prozess verbessert und somit eine
schnelle Abwicklung gewahrleistet werden. Grundsatzlich sind
folgende Lagerzonen fir moderne Gaststatten einzurichten.

Fur das Fleisch als Frischware (im Ganzen oder schon bereits
zerlegt)

Gemiuse als Rohware

Kartoffeln und andere Speisen die in Langzeitbereichen
gelagert werden konnen

Brotchen und Backwaren
Milchprodukte
Getranke (sowohl alkoholfrei als auch alkoholisch

Lagerbereiche fir Mobiliar und andere
Einrichtungsutensilien

Bereiche fur Textilien wie Tischdecken, Servicekleidung etc.
(Die Wasche wird meist auBer Haus gereinigt, da eine interne
Wascherei nicht wirtschaftlich ist. Schmutzwasche und reine

Wasche sollten getrennt gelagert werden

Ein Lager flr chemische Reinigungsmittel.™
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Wie die zuvor genannten Lagerungsgtiter gehdren auch die
Abfalle getrennt gelagert.

Feuchtmilllager
Altglas
Schmutzwasche

Sowie dass uns allen bekannte Trennsystem von
Plastik — Papier

In diesen Bereichen des Gebaude ist es naheliegend auch
die verschiedensten Technikzonen fir die Haustechnik und
Raumlichkeiten fir den Hausmeister und dessen Lager fur
Verschleifiteile und Werkzeug zu platzieren.™

Der Gasteraum:  Obwohl der Gasteraum nur ein Teil der Raumstruktur einer
Gaststatte ist, sollte ihm besondere Aufmerksamkeit
zugewandt werden. Die Wirkung, seine Atmosphare und
Attraktivitat auf den Gast ist enorm wichtig.

Hier bewegt sich der Gast, wird bedient und bildet sich seine
Meinung Uber das Lokal. Dieser Raum wird als
Aushangeschild angesehen. Um einen reibungslosen Ablauf
bei dem Servieren und Abtragen der Speisen und das
Wohlbefinden des Gastes zu gewahrleisten, ist eine im Vorfeld
gut durchdachte Planung des Platzbedarfes natig.

So gilt in der Regel, dass Tische in Kaffees mit Uberwiegend
Getrankekonsum 60cm Breite und in Speiserestaurants
75-80cm haben sollten. Jedem Gast wird dann noch zusatzlich
ein Platz mit einer Lange von 60-65cm eingerdumt.’®

Hauptgange

und Nebengange: Beiden Gangen unterscheidet man zwischen Hauptgangen
und Nebenarmen. Die Hauptgange sind fir Gaste und
Servicepersonal und sollten eine mindest Breite von 100cm
aufweisen. Die Nebenarme dienen nur dazu, dass sich die
Gaste zu Tisch setzen kdnnen und oder das Servicepersonal
die Speisen angemessen servieren kann. lhre Gangbreite
betragt daher nur 45-50cm. Wichtig jedoch ist die sorgfaltige
Planung der Hauptgange, da diese die Hauptfunktionen wie
Ein- und Ausgang, Toiletten mit den einzelnen Sitzgruppen
verbinden."

Vgl. Batt u.a. 1991, 94-97. 16 Vgl. Batt u.a. 1992, 9-18.
17 Vgl. Batt u.a. 1992, 19.
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Da es in den Bereichen vor der Kassa und Garderobe oft zu
Menschenanhdufung kommen kann, sind fur jene zusatzliche
Verkehrstauflachen freizuhalten.

Das heifit, von diesen Bereichen aus muss der Gang am
breitesten sein.

Er kann sich jedoch zu den weiter abgelegenen Tischgruppen
hin verschmalern, weil sich dort nur mehr eine abschatzbare
Anzahlvon Menschen bewegen wird.'

Servicestationen und Abstellbereiche in den Hauptgangen:
Darunter versteht man sowohl Ablageflachen als auch
Stauraum fur Besteck, Geschirr und all jene Sachen die fur
das neue Eindecken eines Tisches erforderlich sind.

Diese Flachen konnen bei grindlicher Planung auch gekoppelt
werden, sofern die Wege maglichst kurz gehalten werden."

Nicht zu vernachlassigen sind auch die Gast Nebenraume.
Darunter fallen der Eingang, die Toiletten und die Garderobe.
Schon hier bildet sich der Gast seine Meinung Uber das Lokal
und dessen hygienischen Zustand.

Die sogenannte Schmutzschleuse beginnt schon vor der
Eingangstlr, da die Gestaltung der Zubringwege Einfluss auf
den Schmutzeinfall nimmt.?

So geplant kann der Komplex drei oft konkurrierende
Interessen gerecht werden:

Dem Interesse des wirtschaftlichen und reibungslosen Ablauf
des Betreibers

Den Komfort und der Zufriedenheit der Gaste

Und dem Anliegen der Mittarbeiter, um erhdhte Arbeitsbelas-
tung zu vermeiden.?!

Vgl. Batt u.a. 1992, 19. 20 Vgl. Batt u.a. 1992, 78-81.
Vgl. Batt u.a. 1992, 74. 21 Vgl. Batt u.a. 1992, 20.
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Energiekonzept:

Hygiene:

Angesichts der stetig steigenden Energiekosten ist ein im
Vorfeld gut durchdachtes Energiekonzept von Vorteil.

Zwar sind durch den zuvor genannten Fortschritt der Technik
die Gerate stromsparend, dennoch kénnen durch die
vorhergehende Planung die Betriebskosten reduziert werden.
Erneuerbare Energiequellen wie die Sonnenenergie und das
Nutzen der erwarmten Luft mittels Warmetauscher,

zeugen von Effizienz und integrieren das Gebaude in das
Konzept der neuen Kiche.

Hygiene spielt eine grof3e Rolle in der Gastronomie.

Die Ursache fur Lebensmittelvergiftungen ist in den seltensten
Fallen toxischer Natur, vielmehr sind meist Keime und
Mikroorganismen daflr verantwortlich.

Diese verbreiten sich am schnellsten bei Temperaturen
zwischen 30 und 40 °C. Daher sollte man darauf achten,
Lebensmittel so kurz wie mdglich in der Kiche zu lagern und
schnellstmdglich zu verarbeiten.

Ansonsten sind diese stets zu kihlen.

Als Quelle der Keime kommen unter anderem die
Lebensmittel selbst, sowie auch die Kichenrdume, das
Personal oder tierische Schadlinge in Frage.

Die Aufgabe der Lebensmittelhygiene ist es, sowohl die
Kontamination der im Forfeld genannten Quellen,

als auch die Keimvermehrung zu verhindern.

Hierfir dient einerseits:

Die Produktionshygiene. Unter diesem Aspekt fallt die
Raumbeschaffenheit, die Gerate-Ausstattung, die Reinigung
der Raume und auch die Abfall - Lagerung und Entsorgung.
Die Produkthygiene:

Sie bezieht sich auf den Umgang mit den Lebensmittel in den
Teilprozessen der Annahme, Vorbereitung, Zubereitung und
Ausgabe.

Produkte wie Gemuse, Fisch und Fleisch werden separat in
unterschiedlich temperierten Zonen gelagert.

In den Vorbereitungsbereichen in denen das Gemuse
geschalt, der Fisch entgratet oder das Fleisch fur die
Gerichte portioniert wird ist diese Trennung natirlich auch
einzuhalten. Wird dieses nicht durch separate Raume
ermaglicht, sollte man sie zumindest wie zuvor schon
angesprochen durch halbhohe Elemente trennen.

Die Personenhygiene umfasst gewisse
Gesundheitsanforderungen, Verhaltensregeln und
Bekleidungsvorschriften.?

22 Vgl. Schwarz u.a. 2009, 80-82.
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Entwurfsentwicklung

von Aufien Anhand der Inneren Analyse war klar, dass ein sich um einen
kompakten Baukorper in dem die verschiedenen
Anforderungen und Funktionen sowohl getrennt,
dennoch im gewissen Maf3e verknipft handeln werde.

Abb.30: Aufnahme der Stadtblockfluchten

Baugrenze

Neuer Baukérper [ ]
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Place Flagey

Abb.31: Volumen Querschnitt

Hohen und Raumkanten:

Anhand der Inneren Analyse konnte ich nun dass
stadtebaulichen Volumen weiter ausarbeiten.

Ubernahme der raumlichen Kanten von den anliegenden
Bauten.

Der Baukorper Ubernimmt die Attikahohe des Neubaus in

der >Zwanenstraat< und der >Damstraat<. Da er jedoch auch
Fluchtverbindungen in die >Rue de la Brasserie< besitzt, ist es
naheliegend auch die Traufenhohe der dort befindlichen
Jugendstilbauten im fertigen Volumen spirbar zu machen.

Im Ostlichen Bereich wird das Volumen erhoht, sodass es
Bezug auf die Attika des >L.a Cambre d'Horta< nimmt.

Die Integration eines Griinbereiches wird, entsprechend der
Analyse, im westlichen Bereich umgesetzt.
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Place Flagey

Abb.32: Volumen Langsschnitt

So flgt es sich nahtlos in die Umgebung ein, integriert sich in
die Volumen der platzumgebenden Bauten, und lasst dennoch
den Blick Uber das Geb&aude hinwegschweifen, um nicht wie
eine abgrenzende Mauer zu wirken.

Abb.33: Arbeitsmodell
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Abb.34: Belichtung der Raume

Der Grundriss des Rohvolumens beim Hauptkorper ist jedoch
zu tief, um eine ausreichende natirliche Belichtung und Beluf-
tung zu gewahrleisten.

Durch Aufgreifen der Thematik der Blockbebauung,

entstand ein aufgeklappter Baukdrper der am nérdlichen

und sidlichen Ende geschlossen wird.
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Abb.35: Belichtungshdfe

Der dadurch entstandene Innenhof wurde auf vier
Belichtungshofe reduziert. Sie ermdglichen eine natirliche
Belichtung und Beliuftung der daran angeordneten Raume.
Weiters wird dadurch das natirliche Licht planerisch

in Szene gesetzt.
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Baukorper und
innere Struktur

Abb.36: Funktionsprogramm

Abb.37: Funktionsprogramm

[ ] Restaurant/Kaffee/Forschungsbereich 45%
[  Rezeption, Unterkiinfte (ca.25 Pers.) 22%
[ ] Seminarbereich/Bibliothek 13%
[ ] Wellness 5%
[ ] Gebiudeverwaltun 8%
g

ewachshaus o

T Gewschsh 7%
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I

1

Diese Aufteilung sieht bei der Brutogeschossflache von
etwa 9355m2 (ErschlieBungsflachen miteinbezogen)

folgende Verteilung vor:

Restaurant /Kaffee/Forschungsbereich: EG
106G

Rezeption, Unterkiinfte (ca.25 Pers.): EG
306
40G
506
606

Seminarbereich / Bibliothek: 206

Wellness: 306

Gebaudeverwaltung: EG
106G
206
306

Gewachshaus: EG
106G
206G
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Baukorper als
Inspirationszone

Um dem im Vorhinein definierten Konzept den Komplex mit
dem Entspannungs- und Freibereich der Ixelles zu

verbinden, wird sowohl die Grundrisssprache als auch die
Materialwahl reduziert ausfallen. Durch diese Reduzierung
und Schlichtheit wird wiederum ein Bezug zur modernen
Kiche hergestellt.

.Das Gericht steht im Vordergrund.”!

So sollte auch das Gastronomiezentrum reduziert wirken

und durch die Lichthofe und Freizonen zum
Inspirationsbereich fir Kéche und Seminarteilnehmer werden.
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Der Brutalismus  Der Brutalismus ist eine architekturhistorische Srémung die
schon in der Zeit ihrer Entstehung fir Verwirrung sorgte.
Daflr waren zwei simple Umstande verantwortlich. Erstens,
weil der Begriff >new brutalism< gepragt wurde, bevor eine
damit zu bezeichnende Architekturstromung bestand.

Der zweite Aspekt war, dass der Begriff spater durch eine
bestimmte Richtung in England neu gepragt wurde.

Schopfer des Begriffes >Brutalisten< in diesem
Zusammenhang, ist Hans Asplund, welcher ihn erstmals in
einem Artikel erwahnte. Dieser Ausdruck verbreitete sich
schnell und fand so auch einen Weg nach England, wo ihn sich
eine Gruppe junger Architekten aneignete.

Er umschreibt ein Programm, sowie eine besondere
Einstellung zur Architektur. Gleichglltig was Asplund, der den
Begriff eher als neue Stilrichtung interpretierte, davon hielt,
scheint die Cox- Shankland- Gruppe ihn ausschliefllich dazu
verwendet zu haben, um die damals verbreiteten reinen
Formen in der Architektur von Mies van der Rohe zu
bezeichnen.

Die bekanntesten Vertreter der Architektursprache waren
Alison und Peter Smithson. Sie sind die Architekten der Schule
in Hunstanton, welches als erstes Gebdude des Brutalismus
stehen sollte.

Der Ausdruck >Brutalismus> blieb auf ihren Entwirfen haften,
da Peter Smithson in seinen Studienjahren von seinen
Freunden >Brutus< genannt wurde. Anhand dieses Umstandes
und ihrer Architektursprache, schien es recht treffend, sodass
sich das Ansehen der Smithsons rasch in der ganzen Welt
verbreitete.?

.<Brutalismus = Brutus + Alison<” 2

Auch wenn die brutalistischen Architekten der damaligen Zeit
von sogenannten >Red Brick< Universitaten stammten und
ihre Lehre dadurch von provinziellem Hintergrund gepragt
war, lehnten sie dies strickt ab. Vielmehr wendeten sie sich an
internationale Mafistabe und hatten Vorbilder wie

LLe Corbusier, Mies van der Rohe, Alvar Aalto oder

Ernesto Rogers.

Sie bezogen sich nicht auf ihre englischen Vorbilder und
drangten zum VIl Ciam- Kongress.?

Ciam wird die Internationale Gruppe von Architekten der
Moderne genannt und wurde 1928 gegrindet.

Vgl. Banham 1966, 10. 25 Vgl. Banham 1966, 11-15.
Banham 1966, 10.
55



Abb.38: Foto unite ~dHabitation
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Was diese Generation jedoch suchte, war die historische
Rechtfertigung ihrer Haltung. Diese versuchten sie einerseits
in der Tradition der Modernen Architektur selbst, als auch im
Klassizismus zu finden. Alle hatten das Interesse die
Formbeziehungen auf einfache geometrische Formen zu
reduzieren. Der Glaube daran, dass irgendwo in der
Vereinigung der alten und modernen Architektur die wahre
und wirkliche Architektur lege, starkte sie.

Ungeachtet des Vorwurfes des Formalismus, wandte sich
diese Architekturgeneration, die sich selbst im Sinne
Smithsons als >Brutalisten< bezeichnete, bewusst den grof3en
formbestimmenden Architekten zu.

Ein weiteres Faktum, dass der Begriff in der westlichen Welt
etabliert wurde, ist dass Le Corbusier sein Gebaude

>unite “dHabitation< in Marseille und dessen Stahlbeton als
>béton brut< bezeichnete.?

Dieses Bauwerk nahm so viel Einfluss, da es damals das
grofite im Bau befindliche Einzelbauwerk in Europa war

und so gesehen der erste Nachkriegsbau der sich von der
Modernen Architektur vor 1938 durch seine zahlreichen
Neuerungen abhob. Die zuvor genannten Neuerungen
bestanden nicht in den gewaltigen Ausmaf} die dieses Projekt
hatte, vielmehr war es die Art wie Le Corbusier mit dem
Material Stahlbeton umging. Stahlbeton galt damals als
Prazisionswerkstoff des Maschinenzeitalters.

Dennoch gelang es nicht immer Fehler und Méngel der
Ausfihrung zu vermeiden. Le Corbusier sah dies ein und
akzeptierte den Umstand dass dieses Produkt dem
menschlichem Versagen, sowie dem unberechenbaren
Wetter unterworfen ist. Aus dieser Situation heraus erfand er
den Beton als Baustoff sozusagen neu.

Er zeigte dessen Ungeschliffenheit und schuf architektonische
Flachen durch Auswertung der holzernen Schalung mit rauer
Erhabenheit.

Diese Oberflachen mit den Mustern der Bretter erzeugten
eine Struktur, die im harten Licht der mediterranen Sonne fast
schon wie Travertinstein wirken und durch die ungeheuren
Ausmafle Bezlige zu den Apsiden von Michelangelo in St.Peter
zu Rom hatten.?”

Vgl. Banham 1966, 16-17.
Vgl. Banham 1966, 16-17.
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Abb.39: Foto Secoundary School in Hunstanton
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Abgesehen davon war das erste Bauwerk, dass die
Bezeichnung >brutalistisch< tragen sollte, nicht von

Le Corbusier, sondern durch Mies van der Rohe gepragt.

So werden Materialien wie Beton, Stahl, Glas und Backstein
mit lhren natirlichen Oberflachen

sichtbar eingesetzt. Mies van der Rohe gliederte das Bauwerk
in Elemente und setzte sie neu zusammen, um so Raume und
Architektur zu schaffen.?

n

Secoundary School in Hunstanton.
Das erste Geb&ude des Brutalismus.Smithson gewann den
Wettbewerb1949. Die Schule wurde 1954 vollendet.

28 Vgl. Banham 1966, 19-20.
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Vgl. Banham 1966, 45.

Daraufhin wurden die Smithons gebeten eine Erklarung fir die
Erlauterung der neuen Botschaft zu verfassen.?

.>>Unsere Uberzeugung, dass der New Brutalism zu diesem
Zeitpunkt die einzig mogliche Weiterentwicklung der
Moderne darstellt, entstammt nicht nur dem Wissen, dass
Le Corbusier (seit dem >béton brut< der Unité) ihn vertritt,
sondern der Tatsache, dass im Grunde beide die der
japanischen Architektur zugrunde liegende Idee,

ihre Prinzipien und ihren Geist als Mafistab benutzt

haben. Die japanische Architektur verfiihrte die Generation
von 1900 und bewirkte bei Frank Lloyd Wright den offenen
Grundriss und eine seltsame Art konstruierter Dekoration;
bei Le Corbusier die puristische Asthetik - verschiebbare
Zwischenwande, kontinuierlichen Raum, die Kraft des Weil3
und der Erdfarben; bei Mies das konstruktive Skelett und die
Wandausfachung als Absolutum. Durch die japanische
Architektur wurden die Sehnsiichte der Generation von
Garnier und Behrens zur Form [...] Das Neue am

New Brutalism gegeniiber anderen Richtungen ist, dass er
seine enge Verbindung nicht zu vergangenen
Architekturstilen, sondern zu bauerlichen Wohnformen
findet. Er hat nichts mit Handwerk zu tun.

Wir betrachten die Architektur als unmittelbares Ergebnis
einer Lebensweise.”®

Mit dem Hinweis auf bauerliches Wohnen nahmen sie Bezug
auf die mittelmeerischen bauerlichen Bauten mit ihrer
schroffen Geometrie und kleinen Fenstern.®

30 Banham 1966, 45-46.
31 Vgl. Banham 1966, 47.
60



32

Beton als Baustoff

Vgl. Fritz (Hg.) Online 2014

Aus heutiger Hinsicht ist der Betonbrutalismus jedoch mit
brutalem und ricksichtslosem Einsetzen des Baustoffes,
ohne Ricksicht auf den Ort, Kontext oder Region, verbunden.
Dass kommt daher, dass die Betonbauten oft recht kihl
wirken. Dem stehen jedoch zahlreiche, gelungene Bauten
gegeniber und heutige Architekturhistoriker debattieren tber
deren Denkmalschutz und Erhaltung, da der Baustoff
schneller alterte als erhofft.

Eine weitere Errungenschaft der sechziger Jahre, war die
Weiterentwicklung auf dem Gebiet der Baukonstruktion.

Der Baustoff Stahlbeton entstand um 1900 und wurde
hauptsachlich im Fabrikbau und anschlieend bei
Befestigungsanlagen im Krieg verwendet. Heutzutage ist
Stahlbeton einer der wichtigsten Baustoffe und eines der
wertvollsten Materialien in der neuen Architektur.

Es ist ein Baustoff, der wie kein anderer zweierlei >Reaktionen
bei den Menschen auslost. Entweder zelebriert man ihn, oder
man lehnt ihn auf Grund seiner kihlen Wirkung ab.

Beton besteht aus Zement, Zuschlagstoff und Wasser.

Durch die Stahlbewehrung war es dem Baustoff mdglich
grofiere Spannweiten zu Uberbricken und Zugkrafte
aufzunehmen.

Ulrich Mither realisierte in den 60ern zahlreiche
Schalenbauten, welche heutzutage fast schon Kult Faktor
erlangten.®

Abb.40: Ulrich Mither, Rettungsstation, 1968
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Der Beton hat sich Uber die Jahrzehnte weiter entwickelt,
sodass er nicht nur als konstruktives Element eingesetzt wird.
Durch die vielschichtige Gestaltungsmdglichkeit der
Oberflache mit Hilfe von Farbpigmenten, verschiedenen
Zuschlagstoffen oder der Oberflachenbehandlungsmethoden
findet das Material verschiedenste Einsatzgebiete.

Wie zum Beispiel der Fassadengestaltung, als Bodenbeldge,
Mébel und vieles mehr.

Als Bewehrung wird jedoch nicht nur Stahl verwendet.

Durch Glasfaser verstarktem Beton lassen sich plastische
Formen sowie sehr diinne Querschnitte erzeugen.

Dem Glasfaserbeton dhnlich ist der Textilbeton.

Deren Bewehrung muss nicht von einer Mindeststarke der
Betonschicht als Korrosionsschutz Uberzogen sein.

Sie finden Ihren Einsatz als Fassadenplatten oder im
Mébelbau.

Fur die Sichtbetonausbildung bei Wanden jedoch, wird fast
ausschliefllich Beton mit Stahlbewehrung herangezogen, da
dieser eine ausreichende Betonlberdeckung aufweist, um die
Oberflache zu behandeln.

Durch einfachste Mittel, wie zum Beispiel dem abwaschen der
obersten Feinmortelschicht bildet sich ein Relief.

Der Beton bekommt so mehr Tiefe durch den Schattenwurf
des Zuschlagstoffes.

Weitere Behandlungsmaoglichkeiten sind unter anderem das
Bossieren. Hierbei wird eine Struktur per Hand in die
Oberflache gemeiflelt. Die Oberflachenbehandlung durch
Sandstrahlen. Eine gewtlinschte Grafik wird mit Folie auf den
ausgeharteten Beton aufgebracht und sandgestrahlt.
Hierbei schitzt die Folie den Beton und die freien Flachen
bekommen durch den Sand die Textur.

Eine erst um 1990 erfundene Technik ist das
Fotolith-Verfahren. Erstmals in groflen Umfang von

Herzog & de Meuron bei der Bibliothek der Fachhochschule
Eberswalde eingesetzt.

Es istim Prinzip nichts anderes als Waschbeton.

Das Fotomotiv wird als Schwarz-Weif3 auf eine
Kunststofffolie Ubertragen. Anstatt Farbe wird ein
Abbindungsverzdgerer verwendet.

Nach dem Entschalen bleiben die hellen Motive glatt und die
dunklen werden mit Hochdruck-Wasserstrahlern
ausgewaschen.®

33 Vgl. Fritz (Hg.) Online 2014
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Schatten als
Gestaltungsmittel
in der Architektur

Vgl. Haus 1997, 2-6
Haus 1997, 2
Vgl. Haus 1997, 2-6

Schon vom Beginn der Architektur an, war Schatten ein
entscheidentes Element.

Die Architektur kann im Licht der Sonne gar nicht

anders, sie muss einen Schatten werfen.

Gut durchdacht kann dieser Effekt in Szene gesetzt werden
und er wird dadurch zu einem Gestaltungselement, welches
sowohl das Raumgefihl, als auch die Oberflachen
verschiedenster Materialien beeinflussen kann.

~Licht ist aktiv, Schatten passiv. Licht wird gefiihrt, Schatten
werden geworfen oder gelegt.”®

Schon beim Pantheon in Rom oder bei der Kathedrale in
Pienza wiesen die Architekten darauf hin, dass alles irdische
auch ein Teil des Kosmos ist. Gerade deshalb verfolgten
KiUnstler wie Piranesi, Boullee oder Le Corbusier die
Schattenwirkung von Korpern im Licht.

Das Schattenspiel verbindet den statischen Raum mit der
Veranderung des lebendigen Lichtes und lasst ihn so zu einem
Teil der Kosmischen Bewegung werden.*

Ein Kinstler der in diesem Entwurf aufgrund seiner
Vereinigung der mir wichtigen Komponenten sicher ein Vorbild
war, ist Tadao Ando.

~Architektur bedeutet Gehdause zu schaffen, deren Errichtung
zwei Ziele verfolgt. Das erste Ziel ist ein Ideal, das zweite ein
Wunsch. lhrem ldeal nach versucht die Architektur ein Modell
der Welt zu gestalten. lhr Wunsch ist, die sinnliche
Wahrnehmung zu scharfen.”¥’

Die Hauptkombinationen seiner Architektursprache lassen
sich am besten durch die drei folgenden Begriffe definieren.

Neutraler Ausdruck
Einfache Form

Reiner Raum3®

37 Furuyama 1996, 9
38 Vgl. Furuyama 1996, 13
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Abb.41: Haus Koshino
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Inspiriert durch  Seine Architektur vollzog sich einem Wechsel.

Tadao Ando:  So galten seine Entwirfe bis 1985 als eine Architektur der
Negation (=Selbstdisziplin).
Sie war seine Erfindung und sein Versuch die eigene
Architektursprache zu finden.
Diese Richtung war eine eher nach innen gekehrte.
Die Raume wirkten dunkel und schwer.
Ab 1985 kam dann der Wechsel seiner Einstellung.
Die geschlossenen Rechtecke 6ffneten sich zunehmends,
die Eigenschaften des Raumes wandelten sich vom Dunkel
zur Helligkeit.

Es war der Weg nach aufien.®

Geboren in Japan pragt er nun seit fast schon 40 Jahren
dessen Architekturbild.

Er entwickelte zahlreiche Einfamilienhduser, Blrobauten und
auch Schulbauten.

Eines seiner wohl bekanntesten Werke ist das Haus Koshino.

Abb.42: Haus Koshino

39 Vgl. Furuyama 1996, 25-34.
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Funktionserlauterung

Abb.43: ErschlieBungen im Hauptkorper

Der Komplex setzt sich aus drei Gebduden zusammen.

Das Haupthaus bildet mit seiner Betonstruktur den Blickfang
am Platzbereich. In ihm spielt sich die Szenerie Gastronomie,
Fortbildung und Unterkunft ab. Der Zimmer-Trakt hebt sich
vom Gastronomie und Forschungstrakt durch eine
differenzierte Materialwahl ab. In den zwei dahinter liegenden
Gebauden findet die Gebdudeverwaltung sowie das
Gewachshaus ihre Situierung.
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Abb.44: ErschlieBungen im Gewachshaus Abb.45: ErschlieBungen im Verwaltungsgebaude

Um den Forschungs- und Gastronomiebereich fur die
Offentlichkeit einsehbar und miterlebbar zu machen, zieht sich
ein offentlicher Erkundungsweg durch das Hauptgebaude und
endet auf einem Dachgarten mit einem spektakularem

Ausblick Gber den Platz.
Dieser Erkundungsweg bietet verschiedenste Einblicke in den

Ablauf, von Forschung tber Lehre und scharft deren
Wahrnehmung mithilfe der unterschiedlichen Gerlche der

vielfaltig angelegten Krauterbeete.
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Abb.46: Grundriss Funktionen UG -4,35m 1 Technikbereiche
\
‘Om ‘Sm ‘ZDm [ Restaurant / Kaffee / Forschungsbereich
4D mmm Rezeption, Unterkiinfte

1 Seminarbereich / Bibliothek
1 Wellness

1 Gebaudeverwaltung

I Gewachshaus

P «D «E
Abb.47: Grundriss Funktionen EG +0,00m / Platz +1,00m
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Abb.48: Grundriss Funktionen 1.0G +6,70m

‘Om ‘Sm ‘ZOm [ Restaurant / Kaffee / Forschungsbereich
4D mEm Rezeption, Unterkinfte

1 Seminarbereich / Bibliothek

1 Wellness

1 Gebaudeverwaltung

I Gewachshaus

«c <D laE
Abb.49: Grundriss Funktionen 2.0G +11,70m
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Abb.50: Grundriss Funktionen 3.0G +16,09m [ Restaurant / Kaffee / Forschungsbereich
I Rezeption, Unterkiinfte
1 Seminarbereich / Bibliothek
1 Wellness
1 Gebaudeverwaltung
I Gewachshaus

'4C

@ p

<C
Abb.51: Grundriss Funktionen 4.0G +19,72m

]

Abb.52: Schnitt A-A Funktionen
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Abb.53: Schnitt C-C Funktionen

iiE
Abb.55: Grundriss Funktionen 5.0G +23,35m

e
Abb.57: Grundriss Funktionen 6.0G +26,98m
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Abb.54: Schnitt D-D Funktionen
‘ZOm

[ Restaurant / Kaffee / Forschungsbereich
I Rezeption, Unterkinfte

1 Seminarbereich / Bibliothek

1 Wellness

1 Gebaudeverwaltung
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Abb.56: Schnitt E-E Funktionen
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Abb.58: Schnitt B-B Funktionen
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Abb.59: Visualisierung Gebaude, Place Flagey
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Abb.60: Foto @ christoph_grafil
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Offentliche
Bereiche
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Abb.61: offentlich zuganglicher Weg

1 ..... Vorplatz Kaffe +0,00m 4 ... Vorplatz +1,00m
2 Krauterbeet +0,00m 5 Lichthof
3 ... Aufgangs-Rampe 6 ... Einblick in Testkiiche
77777777777777777 - Labor +0,00m
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Bewegungszone Fu3ganger
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Kaum betreten die Besucher dass
Gebaude tauchen sie in dessen
Struktur und Konzept ein.

Der Platz im Erdgeschoss ist im
Bezug zum Straflenraum um einen
Meter erhdht um ihn mehr Wertigkeit
zukommen zu lassen.

Fir individuellen Charme sorgen die
Lichthdfe, die je nach Wetterlage

und Sonneneinstrahlung dem Beton
Struktur verleihen. Von hier aus hat
der Besucher nun verschiedenste
Einblicke in das Labor und
Testkichen, kann sich an ihnen
vorbei in den Innenhof im
Erdgeschoss bewegen, an Workshops
teilnehmen, oder es sich im
Kaffeehaus gemiitlich machen.

Innenhof +0,00m

wri

b 4

‘Dm ‘Sm

N

‘ZDm

<D

Abb.62: Grundriss EG +0,00m/+1,00m

Die Haupttreppenanlage zentral am Platz fuhrt in die
ErschlieBungszone im 1.0bergeschoss, wo der Weg weiter auf den
Dachgarten, ins Restaurant oder in die Bar fihrt.

7 ... Zugang Innenhof +0,00m 10 ... Lift
8 ... Aufgang Restaurant 11 ..... Installation
9 ... Lift 12 ... Lichthof

Lagerraum
Foyere
+0,00m

Bristung
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Abb.63: Erdgeschoss Zugang M1:200
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Abb.65: 1.0G Eingangsbereich Restaurant, Bar, Aufgang Innenhof M1:200

1 ..... Haupttreppe 4 ... Lift 7 ..... Lichthof 10 ..... Installation
2 ... offentlicher Verteilerbereich 5 ... Terrasse - Bar 8 ..... Eingang Restaurant
3 ... Lift 6 ... Treppe zu Innenhof 2.0G 9 ... Eingang Bar

Die Verteilerzone im ersten Obergeschoss ist eine
Freiluftzone. Sie Ist ganzjahrig, rund um die Uhr fiir die Offentlichkeit zuganglich. Neben der Verteilung zwischen
Erlebnisweg und Cocktailbar ist sie auch die erste Eingangszone und somit Schmutzreduzierung fiirs Restaurant.
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lom I5m bom Abb.66: Grundriss 2.0G +11,70m

ErschlieBung Klassenzimmer

Blick in Bibliothek

1 ... Treppevon 1.0G
2 Innenhof 2.0G6
3 ... Treppe zum Dac

4 ..

hgarten 6 ...

Qo

Lichthof
Krauterbeet
Lichthof

Abb.67: Innenhof +11,70m M1:200

Der Innenhof im 2.0bergeschoss bietet fiir die Besucher bedingten Einblick in die Fortbildungszonen wie
Bibliothek und Klassenraume, durch den Lichthof einen

Einblick ins Restaurant, sowie einen Bezug zu Gewlrzen durch das Krauterbeet.

Die Treppen sind mit 1,2m aufs Minimum reduziert und fokussieren den Blick der Druchwanderer auf die
Materialitat Beton.
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Abb.69: Treppenanlage zur Dachterrasse M1:200

1 ... Innenhof 2.0G 4 ... Treppe zu Dachgarten
2 ... Treppe von Innenhof
3 ... Podest3.0G

Uber ein kleines Podest im 3.0bergeschoss gelangt man auf den Dachgarten. Hier kann man seinen Blick (iber den
Place Flagey bis hin zu den Teichen der Etangs d'Ixelles schweifen

lassen. Uppige Vegetation sollte den Besucher in einen ausgeglichenen Zustand versetzen,

sodass dass Konzept der Entspannung von Etangs d'Ixelles Gbernommen wird.

Dieser sogenannte Erlebnisweg ist natiirlich auch von den Seminarteilnehmern zu benutzen und sollte mit der

zusatzlichen Dachterrasse im 3.0bergeschoss die Entspannung und Kreativitat fordern.
Durch das Licht - Schattenspiel auf dem Material Beton schafft dass Gebaude Inspirationsbereiche.
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Abb.70: Visualisierung 4.0G Dachterrasse
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lom [5m bom Abb.71:Grundriss 4.0G +19,72m

1. Podest 3.06
. Treppe von Podest

. Dachgarten

Lichthof

. Freibereich Terrasse 3.0G
. Lichthof

Abb.72:Dachterrasse M1:200
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Abb.73: Visualisierung Zugang Erdgeschoss
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Abb.74: Visualisierung Ansicht vom Place Flagey

Die Visualisierungen zeigen wie sich dass Gebdude vom Place Flagey aus prasentiert.

Im Gegensatz zu den anderen sich im Umfeld befindlichen Restaurants, wendet dass IGC

den Kichenbereich dem Platz zu. Dadurch wird die Gastronomie an sich betont und das Gebaude
vermittelt die Funktion nach Auflen. Auch Nachts wird durch die grof3e Auslage und inszenierte
Beleuchtung ein Fokus gesetzt. In der Abb.73 erkennt man rechts dass erhohte Kaffee,

die Zugangszone und den Prasentationsplatz.
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Abb.75: Eingangszone Platz +1,00m

Natirliches Licht und Schatten werden als Gestaltungselemente verwendet.
Sie definieren unterschiedliche Zonen und spielen kiinstlerisch mit der Oberflache des Betons.

-

Abb.76: Eingangszone Platz +1,00m
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Abb.77: Visualisierung 1.0G Eingangsbereich Restaurant, Bar, Aufgang Innenhof

86






N

a

s

%

.

o

88



Abb.78: Visualisierung 2.0G Innenhof
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Abb.79: Foto @ christoph_grafl
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Kaffee
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Das Kaffee befindet sich im Erdgeschoss im
nordostlichen Bereich des Hauptgebaudes.

Die Zugangszone fiihrt direkt daran vorbei.

Ihr zugewandt befindet sich ein Krauterbeet,
welches mittels raumhoher Glas-Schiebeelemente
vom Kaffeebereich getrennt ist. Bereits hier spirt
der Besucher erstmals den Bezug zur
Gastronomie und deren Gewiirze.

Betreten wird das Kaffee tber den
Prasentationsplatz. Bei gegebener Wetterlage
oder geplanter Veranstaltung kann der
Gastrobereich des Kaffees auch auf den Platz
ausgeweitet werden.

Der Gastraum des Kaffes bietet bis zu

70 Personen Platz.

In ihm endet ein Lichthof, welcher das naturliche
Lichtin den tiefen Raum eindringen lasst. Da dies
wie jeder Lichthof ein Freiraum ist kann er mit
Pflanzen beliebig gestaltet werden.

Der Weg zur Toilettenanlage der Gaste fihrt
durch einen breiten Raum, der auch mit dem
Forschungsbereich verbunden ist.

Hinter dem Thekenbereich befindet sich nicht
einsehbar fir die Gaste, ein kleiner
Zubereitungsraum, Lagerraum,
ErschlieBungskern flirs Personal und deren
Toiletten Anlage.
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Abb.80: Position Kaffehaus im Gebaude

Abb.83: Visualisierung Kaffe
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lom [sm om Abb.81: Grundriss EG +1,00m
1 ... Eingang Kaffe
2 ... Garderobe
3 ... Gastraum
4 ... Krauterbeet
5 Theke 16
6 ... Lichthof
7 ... kleine Kiiche 15
8 ... Lagerraum
9 ... WC Bedienstete
10 Lift
11 ... Verteilerzone
12 ... WC-Gaste
13 ... Eingang Bedienstete
14 ... ErschlieBung Service
15 ... Lift
16 ... Technikraum
17 Versorgungslift fir Restaurant
18 ... Damen-WC
19 ... Herren-WC

Abb.82: Grundriss Kaffee +1,00m M1:200
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Abb.84: Foto @ christoph_grafl
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Forschungsbereich
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Abb.85: Position Forschungsbereich im Gebaude

In Ihm findet die Forschung und Weiterentwicklung der

Speisen statt. Internationale Kdche werden zu Seminaren

geladen und kreieren in diesen Zonen neue Gerichte.

Sie verbinden traditionell regionale Kiiche mit modernen

Varianten wie Laborkiiche, mixen verschiedenste Gewlirze und
komponieren dadurch neue Kostlichkeiten.

Der Kreativitat sollte keine Grenzen gesetzt werden.

Die Forschungsbereiche werden separat von Hauptlager im
Untergeschoss mittels Versorgungsliften beschickt.

Alle drei Bereiche konnen separat bespielt, oder zu einer

groflen Einheit zusammengeschlossen werden.

Neben der Nutzung durch Seminarteilnehmer kénnen diese

Kichen auch durch die direkte Verbindung zum

Prasentationsplatz als 6ffentliche Workshop Areale genutzt werden.
So kann die Offentlichkeit nach Belieben eingebunden werden und
am kreativen Prozess teilnehmen. Bei der Forschungskiiche im
slidostlichen Bereich besteht auch die Maglichkeit, sie als
Veranstaltungsbereich fir einen privaten Kochabend

(z.B. einer Burofeier] zu vermieten.

Ein direkter ErschlieBungsweg zum Foyer der Unterkiinfte ist gegeben.
Weiters befindet sich in jeder Forschungskiche eine grofle Esstafel
fur die Verkostung. Sie ist dem begriinten Innenhof im EG zugewandt.
Hier besteht nun die Méglichkeit die Portale zu 6ffnen und auch in den
Abendstunden mit einem Glas Wein langer zu verweilen.
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Abb.87: Grundriss Forschungsbereich Labor +0,00m M1:200

1 ... Eingang Kaffe 6 ... Essgruppe 11 ... Damen-WC

2 .. Lichthof 7 . Innenhof EG 12 ... Herren-WC

3 .. Zugang zum Innenhof EG 8 . Versorgungslift von UG 13 ... Verteilerzone

4 .... Forschungskiiche 9 ... Lagerraum 14 ... Versorgungslift fir Restaurant
5 .. Labor 10 ... Kihlzone
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Abb.88: Visualisierung Forschungsbereich Labor

Durch groBe Offnungen erhalt die Offentlichkeit Einblick in die Forschungs-
zonen. Die Kicheneinrichtung und Gerate heben sich von dem Beton ab und
vermitteln dass Geflihl von Hygiene und Reinheit. Bei den Essbereichen habe
ich mich fur Brettschichtholz entschieden, da Holz mit Stahlbeton
hervorragend harmoniert und diese Materialitat, wie Beton die einfache
Schlichtheit des Konzeptes wiederspiegelt. Weiters bildet es ein Ubergangs
Element zwischen dem begriinten Freibereich und der Kiichenzone.
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Abb.90: Grundriss Forschungsbereich Testkiche +0,00m M1:200

1 ... Vorplatz +1,00m 6 .... Forschungskiiche 11 ... Lagerzone 16 ... Lichthof

2 ... Technik 7 . Essgruppe 12 ... Forschungskiiche 17 ... Zugang Foyer

3 ... Lift 8 ... Lagerraum 13 ... Essgruppe 18 ... ErschlieBung Service
4 ... Forschungskiiche 9 ... Versorgungslift von UG 14 ... Forschungskiiche 19 ... AR Service

5 .. Lichthof 10 ... Innenhof EG 15 ... Verteilerzone 20 ... Lift Service
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Abb.91: Visualisierung Forschungsbe
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Abb.92: Foto @ christoph_grafl
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Restaurant
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Abb.93: Position Restaurant im Gebaude

Das Restaurant betritt man tber die ErschlieBungszone im 1. Obergeschoss.
Uber den Empfangs- Kassabereich gelangt man zur Garderobe und danach in
den Gastraum.

Er bietet fiir ca. 180 Personen Platz. Das Konzept dieses Restaurants ist mit
dem des Gesamtgebaudes stark verbunden. Das Kochen steht im Mittelpunkt
und der Gast sollte stets Bezug dazu haben. So ist der Gastraum teilweise in
die Kiche integriert, jedoch ohne den reibungslosen Ablauf des Betriebes zu
storen. Die im norddstlichen Bereich situierten kleineren (privateren)
Sitzgruppen haben ebenfalls den Blickbezug durch den Lichthof zur Kiiche.
Direkt mit dem Kichenbereich verzahnt, sind drei grof3e Essgruppen,

die je bis zu 18 Personen Platz bieten.

Die zum Platz orientierte Kiichenzone ist zweigeschossig und prasentiert
deren Ablauf durch das Schaufenster.

In diesem zweigeschossigen Raum hangt auch die Absauganlage der Kiiche.
Der Gast nimmt Einsicht in den Ablauf der Kiiche bis hin zu den
Vorbereitungszonen der unterschiedlichen Produkte.

Dies ist der sogenannte reine Bereich einer Kiiche. In den unreinen Bereich,
in dem sich die Geschirrspiile, Abfallentsorgung und Lagerraume befinden,
hat der Gast jedoch keinen Einblick mehr. Er befindet sich im Norden hinter
dem Lichthof. Dies sind die Raumlichkeiten fiir Betrieb und Servicepersonal.
Jedoch auch dort wird das Konzept im

Entwurf splrbar. So befindet sich die Service-ErschlieBung und der
Personalraum ebenfalls an einem Lichthof.

Ausreichend natirliche Belichtung und Beliftung, sowie unterschiedliche

Raumwahrnehmung durch Lichtsituationen flihren zu einem entspannten
Arbeitsklima.
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Abb.95: Grundriss Eingangszone Restaurant M1:200

1 . offentlicher Verteilerbereich 6 .. Eingangszone / Empfang 11 ... Gastraum 16 ... Gang zu Toiletten
2 Lift 7 Garderobe 12 ErschlieBung Service 17 Damen-WC

3 ... Technik 8 ... Lichthof 13 ... AR Service 18 ... Herren-WC

4 . Lichthof 9 ... Lagerraum Service 14 ... Lift Servics 19 ... Technikraum

5 . Eingang Restaurant 10 ... Lagerbereich Service 15 ... Installation 20 .. Installation

21 .. Lift

22 ... Lift

23 ... Installation

24 ... Zugang Bar

25 Bar
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1 Gastraum
2 .. AR-Service
3 Abstellbereich Service
4 .. Abstellbereich Service
5 ... Abstellbereich Service
6 . Essgruppe
7 . Kiiche Warm Zone 1
8 .... Kiiche Warm Zone 2 ‘
9 ... Abstellbereich Kiiche Warm
10 ... Anrichte Kiiche Warm Zone 1
1" ... Anrichte Kiiche Warm Zone 2 ‘ y
12 ... Anrichte Getranke - Barbereich _ 17 | ‘
13 ... Ablage Service |
14 Lichthof
15 . Gasteraum 1
16 Umkleide Service —
17 .. Waschbereich Service ] NDIND W11,
18 Duschen Service = 18
19 . Lift Service o —
20 Technikraum / Innstallation 23 L1 1
21 ... Herren WC Service H/ ‘H/ HJ/ HJ/ HJ/ HJ/‘
22 . Lift
23 ... Damen WC Service 24
24 ... ErschlieBung ANEAREN
25 ... Sozialraum Service 1 ‘ 28 W
26 ... Lichthof —
27 ... Sozialraum Service 2 25 - 29 r
28 .. Verteilerraum
29 Lagerraum Hygiene/Reinigung —
30 . Lagerraum Trockenprodukte 30
31 Kaltemasdchiene fir Kihlzonen
32 . Kihlzone Fleisch ———
33 Kihlzone Gemise _ >A s
34 . Kihlzone Fisch o 2 3N 36
35 Versorgungslift von UG
36 .. Abstellflache Schmutzgeschirr oouay >v<
37 Spuhle _ H
38 ... Trockengerét Spiihle O0O00nm o il
39 ... Lager Service Getranke 27
40 ... Abstellflache Geschirr, rein 37
41 . Kihlzone Milchprodukte
42 ... Lagerraum Utensilien Uuouy 3
43 ... Vorbereitung Fleisch il
44 ... Vorbereitung Fisch W - — — — — — —
45 .. Vorbereitung Gemiise ‘
46 Kalte Kiche / Brotchen usw. 49 50 38
47 . Lager Weifwein
48 Lager Rotwein 39}
49 . Lager Getranke 1 L L 1
50 Lager Getranke 2 48 L L -
[ [ |
I I |
= ! q% B
47 46 I 45 4! 43 40 ‘
- [ 1 :
4 [ A S | VORI DU NN NN BN () R D

Abb.96: Grundriss Restaurant, Servicbereich, Lagerbereich M1:200
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Abb.97: Grundriss 1.0G +6,70m
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Abb.98: Grundriss Gastraum und Kiiche M1:200
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Abb.99: Verteilung der Zutaten in Lagerbereiche
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Abb.100: Wegefiihrung von Lagerzonen zum Kichenbereich

Abb.101: Hauptwege unf servieren der Speisen

Ein reibungsloser Ablauf ist nur dann
gewahrleistet wenn sich die Service
Wege kaum

Uberschneiden. Weiters wurde auf die
Zonierung in ,unsauberer Bereiche”
und .sauberer Bereiche” geachtet.
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Abb.102: Visualisierung Aufenthaltsbereich Service

Abb.103: Abservieren und Entsorgung
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Abb.104: Visualisierung Restaurant Gastraum









Abb.106: Foto @ christoph_grafl
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Bar
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Abb.108: Visualisierung Bar
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Abb.107: Position Bar im Gebaude
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Abb.110: Grundriss Bar M1:200

1 offentlicher Verteilerbereich 6 Terrasse Bar " Verteilerbereich

2 .. Eingang Bar 7 ... Zugang Restaurant 12 ... Damen-WC

3 Gastraum 8 Lift 13 Herren-WC

4 ... Theke 9 ... Lift 14 ... Lichthof

5 .. Lager 10 ... Technikraum 15 ... Haupttreppe von EG

Die Barist vom Restaurant, sowie auch von der offentlichen Verteilerzone im
1. Obergeschoss aus erreichbar. In den Abendstunden wird sie als Cocktailbar
betrieben. Auch sie bietet einen grandiosen Ausblick Uber den Platz.
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Abb.111: Foto @ christoph_grafl
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Seminarbereich
Bibliothek
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Abb.112: Position Seminarbereich, Bibliothek im Geb&ude

Er setzt sich aus unterschiedlichen Raumen zusammen.

Die wéren:

Der Presseraum: Dieser ist so situiert, dass bei

Pressekonferenzen die Kamera sowohl das Geschehen in der Kiiche
als auch den Place Flagey einfangt. Ein Skywalk fihrt Gber der
HaupterschlieBungstreppe weiter in den Kiichenbereich hinein.

Die Konferenzraume: Der Hauptkonferenzraum kann wie die Testkiiche an
die Offentlichkeit vermietet werden und bietet einen Ausblick direkt auf den
Platz.

Neben ihm befindet sich ein weiterer, etwas kleinerer Konferenzraum, welcher
zur Rue de la Brasserie orientiert ist.

Der Mehrzweckraum, kann wie der Name schon sagt, beliebig genutzt
werden. Er dient jedoch in erster Linie als Aufenthalts Bereich und
Komunikationszone in den Pausen. Durch 6ffnen der Verglasung im
Innenhofbereich hat man direkten Zugang zu diesem.

Naben dem Mehrzweckraum befinden sich die Unterrichtsraume fir die
Fortbildung. Hierflr stehen vier verschiedene Klassenraume zur Verfiigung.
Fir das Forschen und nachschlagen in Blichern bietet das IGC einen eigenen
Bibliotheksbereich.

Er befindet sich im Anschluss an die Klassenraume um weite Wege zu
vermeiden. Hie gibt es nun einen Bibliotheksraum selbst, einen Leseraum
und mehrere Einzellernkojen. Der Lichthof, welcher die Bibliothek
durchschneidet ist in diesem Geschoss nur an den beiden Stirnseiten
geoffnet. So lenkt er das Licht in den Lesesaal und in die ErschlieBung.
Dadurch werden auch die Biicher vor zu starker Sonneneinstrahlung
geschitzt. Wie der Mehrzweckraum bietet auch der Lesesaal einen
direkten Ausgang zum Innenhof im 2. Obergeschoss.
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lom Ism bom Abb.113: Grundriss 2.0G +11,70m
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4
- 2
5
1 ... Presseraum 6 ... Installation
2 ... Freibereich Terrasse 1.0G 7 ... Gang
3 ... Skywalk liber Restaurant 8 ... Konferenzraum 1
4 ... Restaurant 1.0G6 9 ... Mehrzweckraum
5 .. Inst. Absaugung Kiiche 10 ... Innenhof 2.0G
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Abb.114: Grundriss Presseraum M1:200
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Abb.116: Grundriss Konferenzraume M1:200

.. Presseraum
Konferenzraum 1
.. Gang
Konferenzraum 2
.. Lagerraum

R WN =

= 0 3o

... Technikraum

Lift

... Lift
Damen-WC
.. Herren-WC

1"
12
13

15

.. ErchlieBung Gast

ErschlieBung Service

... AR Service

Lift Servics

.. Installation
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16 ...

17

18 ..

0000 no

Mehrzweckraum
Innenhof 2.0G
Lichthof
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‘Um \Sm ‘ZOm Abb.117: Grundriss 2.0G +11,70m

G WN =

... ErschlieBung Gast
..... ErschlieBung Service
... AR Service

... Mehrzweckraum

... Klassenzimmer 1

= 0 3o

Abb.118: Grundriss Mehrzweckraum, Kalssenzimmer_1, Klassenzimmer_2 M1:200

... Klassenzimmer 2 11 ... Innenhof 2.0G
..... Klassenzimmer 3 12 ... Krauterbeet 2.0G
..... Krauterbeet 2.0G

... Lichthof

.. ErschlieBung offentlich
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lom I5m bom Abb.119: Grundriss 2.0G +11,70m

Abb.120: Grundriss Klassenzimmer_3, Klassenzimmer_4, Lagerbereiche M1:200

1 ... Gang 6 ... Lichthof

2 ... Klassenzimmer 2 7 .... Lager Klassenzimmer
3 ... Klassenzimmer 3 8 ... Lager Bibliothek

4 ... Klassenzimmer 4 9 ... Versorgungslift von UG
5 ... Kreuterbeet 2.0G 10 ... Bibliothek

122



V0NN UTRWN =

.. Klassenzimmer 4

Lager Klassenzimmer

.... Lager Bibliothek
... Gang
... Versorgungslift von UG
.. Lernkoje 1
.. Lernkoje 2
... Lernkoje 3
... Lernkoje 4
... Lernkoje 5
..... Lernkoje 6
.. Lernkoje 7

Lernkoje 8

.. Lichthof

Treppe zum Dachgarten

.. Innenhof 2.0G6

Leseraum

.. Lichthof

Bibliothek

..... ErschlieBung

... Lift

..... Demen-WC

... Herren-WC

..... Technikraum / Installation
.. Lift Service

fes] 3

b 4

N

‘Dm ‘5m ‘ZDm

Abb.121: Grundriss 2.0G +11,70m
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Abb.122: Grundriss Bibliothek M1:
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Abb.123: Visualisierung Bibliothek
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Abb.126: Visualisierung Mehrzweckraum
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Abb.127: Foto @ christoph_grafl
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Unterkunfte
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Abb.128: Position Unterkunft im Gebaude

Da die Gaste internationale geladene Koche sind, und sie meist vom Flughafen
kommen, sind in diesem Entwurf keine Parkmdglichkeiten fiir Besucher
vorgesehen. Sie reisen entweder mit der Straflenbahn, dem Taxi, oder mit
dem vom Hotel zur Verfligung gestellten Limousinenservice an.

Der Empfang und die Lobby befinden sich im Erdgeschoss.

Ein separater ErschlieBungskern, ausschlieBlich fir die Gaste, fihrt diese
dann in die jeweiligen Geschosse.

Das Servicepersonal, welches fir die Sauberkeit und Hygiene, sowie
technische Wartung verantwortlich ist bewegt sich nur in ihren eigenen
dahinterliegenden ErschlieBungskern. Dieser wird im Falle eines Brandes
dann zum zweiten Fluchtstiegenhaus.

Die Zimmer befinden sich ab dem 3.0bergeschoss in einem Horizontalen

und einem vertikalem Trakt. Diese beiden Bereiche werden, um eine
Differenzierung zum Gastronomiekérper zu schaffen, konstruktiv in
Brettschichtholz ausgefiihrt. Wie auch beim Stahlbeton ist die tragende
Struktur sichtbar. Die Zimmer sind so angeordnet und eingerichtet,

dass moglichst hohe Flexibilitat gewahrleistet ist.

So befinden sich im Komplex 26 Unterkinfte mit ca. 40m?2.

Dies ermoglicht eine ,funf Sterne plus” Unterbringung der Gaste.

Bei Bedarf konnen jedoch auch die Zimmer gekoppelt vergeben werden.

Reist ein Gast zum Beispiel mit Familie hat er so zwei Schlafbereiche und
Bader. Jedes Zimmer bietet die Moglichkeit der natirlichen Beliftung.
Skyframe Thermoverglasungselemente konnen aufgeschoben werden um die
Raume natirlich Uber die zweischalige Fassade zu luften. In dem horizontalen
Trakt im 3.0bergeschoss befindet sich diesen Elementen vorgeschaltet, ein
Belichtungsstreifen. Hier hat der Gast sogar die Moglichkeit der Nutzung einer
kleinen Terrasse mit 1,2m Breite. Hauptsachlich dient dieser Bereich jedoch
der Belichtung und schallgedammten Beliftung.
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V0NN UTRWN =

.. Windfang Foyer

.... Technikraum
.... Damen-WC
.... Herren-WC
..... Haupttreppe
... Eingang Personal <«C <D <«E
..... Erschliefung Service
..... AR Service

.. Lift Service w
..... Installation

- Forschungskiiche lom l5m bom Abb.129: Grundriss EG +0,00m

Foyer / Wartebereich
. Rezeption

Kofferlager / Personalbereich
. Lift

Lift

lov] 21

=24

Gang

.. Lichthof

Essgruppe
.. Innenhof EG

I

alisialisialnials
JU00G 00

Abb.130: Grundriss Foyer Unterkunft M1:200
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Abb.132: Grundriss Unterkunft Zimmer M1:200

1
2
3
4
5

ErschlieBungsgang 6 Bad Zimmer 1 "
. Eingangszone Zimmer 1 7 .. WC Zimmer 1 12
Eingang Zimmer 1 8 Belichtungsstreifen 13
. Schlafen Zimmer 1 9 Freibereich 14
Wohnen Zimmer 1 10 Lichthof 15

Zugang Wellness 16

. Eingangszone Zimmer 2-3 17

Eingang Zimmer 2

.. Schlafen Zimmer 2

Wohnen Zimmer 2

Bad Zimmer 2

w.... WC Zimmer 2

In den Eingangsbereichen, entlang der horizontalen ErschlieBung, verbreitert sich der Raum und formt so

Komunikationszonen.

Die norddstliche Seite dieses Ganges wird durch eine raumhohe Verglasung geschitzt und 6ffnet somit diesen Raum.
Er wirkt dadurch nicht eng. Bewegt man sich in diesem ErschlieBungsgang, hat man einen Ausblick tiber den gesamten

Innenhof im 2.0bergeschoss, sowie zum Dachgarten.
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V0NN UTRWN =

GORNWN =0

... Technikraum
. Gang
. Zugang zum horizontalen Block
. Eingangsbereich Zimmer 6
.. Zimmer 7
.. Zimmer 8
.. Zimmer 9
.. Zimmer 10
.. Zimmer 11

[T

@ W\F :
T + oo
A D A
<«C <D <«E
. Freibereich Terrasse 3.0G N
ErchlieBungskern Service
- Erschlieiung Gast lom lsm bom Abb.133: Grundriss 3.0G +16,09m
ang
. Lift
Lift

Abb.134: Grundriss Unterkunft Zimmer M1:200
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Abb.136: Grundriss Unterkunft Zimmer M1:200

1 ... ErchlieBungskern Service 6 ... Technikraum 11 ... Zimmer 15
2 ... ErschlieBung Gast 7 .. Gang 12 ... Zimmer 16
3 .. Gang 8 .. Zimmer 12
4 Lift 9 Zimmer 13
5 .. Lift 10 .. Zimmer 14
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Grundriss 5.06G +23,35m

V0NN UTRWN =

... ErchlieBungskern Service
.... ErchlieBung Gast

... Gang

... Lift

.. Lift

... Technikraum

... Gang

.. Zimmer 17

Zimmer 18

.. Zimmer 19

Zimmer 20

.. Zimmer 21

Grundriss 6.0G +26,98m

V0NN UTRWN =

N = o

.. ErchlieBungskern Service

ErchlieBung Gast

.. Gang

Lift

.. Lift

Technikraum

.. Gang

Zimmer 22

... Zimmer 23
.. Zimmer 24
.. Zimmer 25
.. Zimmer 26
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Abb.138: Grundriss 6.0G +26,98m
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Abb.139: Grundriss Unterkunft Zimmer M1:200
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Abb.142: Schnitt E M1:200



Abb.143: Visualisierung Belichtungsstreifen Unterkunft

Abb.144: Visualisierung ErschlieBung Unterkunft
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Abb.145: Visualisierung ErschlieBung Unterkunft
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Abb.146: Foto @ christoph_grafl
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Wellness
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Abb.147: Position Wellness im Geb&ude

Den Seminarteilnehmern steht fir ihr Wohlbefinden neben
der grofzigigen Terrasse im Osten des 3.0bergeschosses
auch der Wellnessbereich zur Verfigung.

Hier konnen sie sich eine Pause gonnen und sich von
ausgebildetem Personal massieren lassen.

Jacuzzi's im Freien ldsst sie der Natur nahe kommen

und sollte deren Kreativitat wieder fordern.
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WONOC U RWN = O

. Innenhof 2.0G

Lichthof

. Treppe von Innenhof

Podest 3.0G

. Treppe zu Dachgarten

Zugang von Unterkunftbereich

. Personal
... Massagebereich
. Lichthof
... Jacuzzi - Freiluft
... ErschlieBung
... Lift
.... Damen-WC
. Herren-WC
.... Technikraum / Installation
. Lift

Duschbereich - Umkleide

... Dachterrasse 4.0G
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Abb.149: Grundriss Wellness



Abb.150: Foto @ christoph_grafl
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Gewachshaus
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Abb.151: Grundriss Gewachshaus EG +0,00m

Abb.153: Grundriss Gewachshaus 2.0G +13,40m

146

Es hat einen reprasentativen Charakter
und sollte der

Offentlichkeit den

Nachhaltigen Anbau von

Produkten nahe bringen.

Die darin gezlichteten Produkte werden
Uber das Untergeschoss direkt zu den
Lagerzonen des Gebaudes gefihrt.

Es besteht aus drei Geschossen welche
mittels einer mittig

gelagerten Treppenanlage

erschlossen wird.

Im nordlichen Bereich befinden sich der
Technische-Kern und die Liftanlage fir
den Abtransport der Produkte sowie von
biologischem Abfall.

Dieser Kern dient auch zur
Entliftung der gesamten
technischen Anlage des
Hauptgebdudes.

Dieses Gebaude ist im
Gegensatz zum Hauptgebaude
in Stahl ausgefihrt.

Das Stitzen - Tragersystem sorgt fiir
einen leichten Baukdrper.

Detaile der Ausformulierung

sowie die Structural Glazing

werden vom vertikalen

Unterkunft Trakt Gbernommen um eine

architektonische
Verbundenheit herzustellen.
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Abb.154: Schnitt D Gewachshaus M1:200

Einige fir den Anbau vorgesehene Produkte:

- Tomaten - Lauch

- Gurken - Zwiebel

- Paprika - Salate

- Sellerie - Champignons
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Abb.155: Visualisierung Gewachshaus
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Abb.156: Foto @ christoph_grafl
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Gebaudeverwaltung
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1 Foyere / Empfang

2 ... ErschlieBung

3 Lift

4 ... WC Anlage Damen / Herren
5 ... Lager

Abb.157: Grundriss Verwaltungsgebaude EG +0,00m

1 Biroraum

2 Kiche

3 ErschlieBung

4 Lift

5 ... WC Anlage Damen / Herren
6 ... Lager

Abb.159: Grundriss Verwaltungsgebaude 2.0G +11,70m

... Biroraum

... Kiiche

... ErschlieBung

... Lift

.... WC Anlage Damen / Herren
6 . Lager

Abb.158: Grundriss Verwaltungsgebaude 1.0G +6,70m

aRNWN =

1 Sozialraum

2 Kiiche

3 Erschliefung

4o Lift

5 ... WC Anlage Damen / Herren
6 ... Lager

Abb.160: Grundriss Verwaltungsgebaude 3.0G +16,09m

Es befindet sich im Sidosten hintern dem Unterkunftsbereich vom Hauptgebaude.

Dieses separate Gebaude ist nur im Untergeschoss mit dem restlichen Komplex verbunden. Von der Formensprache
und der Materialwahl ist es dem Hauptgebaude identisch. Die ersten drei Geschof3e sind in Beton ausgefiihrt, dass
vierte Geschoss Ubernimmt die Raumkannte des horizontalen Unterkunfttraktes und ist ebenso in Holz ausgefihrt.
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3.0G +16,09m

2.0G +11,70

é‘ 1.0G +6,70m

EG +0,00m

- l'l‘ UG -4,35m

Abb.161: Schnitt E Verwaltungsgebaude M1:200

Im Erdgeschoss befindet sich dass Foyer der Gebaudeverwaltung, das Sekretariat und in den darlberliegenden die
Birordume. Dieses Gebaude dient ausschliefllich der wirtschaftlichen Verwaltung des IGC"s. Von hier aus werden
Wahren bestellt, Seminarteilnehmer geladen sowie verschiedenste Veranstaltungen geplant. Im 4.0bergeschoss, im
Holz errichtetem Geschof3, befinden sich eine Kreativzone sowie der Personalraum.
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Untergeschoss

Hauptlagerbereiche
Technikraume
1 . Zulieferung Abfahrt
2 Zulieferung Ausfahrt
3 ... Entladestelle 2
4 ... Entladestelle 1
5 ... Wendekreis
6 . Parkplatz Manager
7 ... Parkplatz Limousinenservice
8 ... Ausweichzone
9 ... Versorgungslift Testkiiche
10 ... Lift
11 ... Technik
12 ... Wahrenannahme und Kontrolle
13 Lagerbereich / Kiihlzelle
14 ... Versorgungslift Labor
15 Lagerbereich / Kiihlzelle
16 ... Lagerbereich / Kihlzelle
17 Lagerbereich / Kiihlzelle
18 ... Versorgungslift Restaurant
19 Lagerbereich Schmutzwasche
20 ... Lagerbereich Wasche sauber
21 ... Hausmeister / Techniker
22 ... Lift
23 ... Lift
24 ... Technikraum
25 ... Herren-WC
26 ... Damen-WC
27 ... ErchlieBung Service
28 Lift Service
29 ... Lagerraum Hygiene/Reinigung
30 Technikraum Photovoltaikanlage
31 ... ErschlieBung Verwaltungsgeb&ude
32 Lift Verwaltungsgebdude
33 ... Technikraum Brauchwassertanks / Warmetauscher
34 Technikraum Liftung
35 ... Lager Technik
36 ... ErschlieBung
37 ... Lift
38 ... Lift Service
39 ... Leitungsfihrung Entliftung
40 ... ErschlieBung Gewachshaus
41 ... Lift Gewachshaus
42 ... Installationsschacht

fur Entliftung iber Dach

Abb.162: Grundriss Untergeschoss -4,35m
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Energiekonzept

Abb.163: Kiichenentliftung Uber Gewachshaus Installationsschacht

Abb.164: Brauchwassertanks
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Die abgesaugte Luft, aus den
Klchenbereichen, wird im
Untergeschoss gefiltert

und anschlieend Uber den
Installationsschacht im
Gewachshaus abgefiihrt.

Meteorwasser wird von den
Freiflachen aufgefangen
und im Technikgeschoss in
Brauchwassertanks
gesammelt.



Auf den Dachflachen Gber den
Unterkiinften werden
Photovoltaikmodule installiert.
Ihre Energie wird unter
anderem verwendet, um den
Warmetauscher zu betreiben.

Die Doppelfassaden in den
Unterkunftsbereichen, sowie
die Prasentationsscheibe des
Restaurants und das Glashaus
konnen bei erhohter

Temperatur abgesaugt werden.

Diese erwarmte Luft wird bei
Bedarf einem Warmetauscher
zugefihrt.

157

Abb.165: Photovoltaik

Abb.166: Warmliiftabsaugung fir Warmetauscher



Tragwerk Die Tragstruktur des Hauptgebaiides: Stahlbeton
Die Decken leiten die Lasten Uber Tager und Stiitzen in die Fundamentebene

Konstruktionund
Detail

Abb.167: statisches Tragsystem Betonbau
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Die Tragstruktur der Unterkiinfte: Holzbau (Brettschichtholz)
Die Decken leiten die Lasten Tragscheiben auf den darunter liegenden Betonbau ab.

10.

11.

12.

Abb.168: statisches Tragsystem Holzbau (Brettschichtholz)
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Abb.169: Schnitt A-A
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Abb.170: Fassadenschnitt vertikaler Unterkunfttrakt
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Abb.171: Vertikalschnitt Acrylverglasung Restaurant
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Abb.172: Vertikalschnitt Acrylverglasung Restaurant ‘
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Abb.179: Visualisierung Stidwestfassade
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Abb.180: Visualisierung Westfassade - Eingang
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Abb.181: Visualisierung Innenhof 2.0bergeschoss
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