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und nady ebenfalls am Boden ded Gefdfes ab. Jm Mehl fonnten in der
Weife 2 Progent zugefepter Mineralftoffe mit Sicgerheit erfannt werden.
Bu bemerfen ift nod), daf bei fehr langfamem Eingiefen der Shure die
Jlifffigteit faft farblog bleibt, bei rafdhevem Eingiefen braunfdhwarz wird.
JSn legterem Falle (6ft fich dag Meehl vollftindiger auf und die Fliijfigheit
;nirbfburd)ficf)tiger, fo baf die ungelsften Mineralftoffe beffer erfannt wer-
en fonnen.

8 98.
Aufbemahrung ded Mehles.

Diefelbe erfolgt (Rreuter, Defterreichifdhe Hodymitlleret):

a) Jn den grifern Mithlen in den Magazinen oder Mehlfam:
mern, wo man dasfelbe Hichftend 1,5 m hod) auffdhiittet und sfter mit
der Sdaufel umwenden muf. Die erfte Bedingung ift, daf folhe Lofali-
taten troden und fehr (uftig find, sumeilen madht man fie aud) mit Holz-
verfdyalungen.

€3 gehoren in foldhe Raume viele Werfzenge und Geriite, die fo an-
gebracht fein mitffen, daf von denfelben Had Mebh!, wenn e8 verfendet wer-
ven foll, in Rihren hinabgelaffen und in Shden verpact werden fann. Die
Holzarbeit muf forgfdltiq fein, damit feine Rite und Spalten entftehen,
welde dem Ungeziefer al8 Aufenthalt dienen oder Staub und Unveinlidyfei-
ten einfithren. €8 gehdren hievher Holzrshren mit Mehltvidhtern, Sdeide-
winde, Jaloufien und BVentilatoven, Aufsitge, Falthiiven, Fenfter die mit
Metallgerweben verfhloffen finbd.

b) Jn fleinern Mithlen Hat man die Mehlfdften, mwelde ebenfalld
febr forgfiltiq geavbeitet fein miiffen aud gefugten Brettern; man madht fie
aud) mit Ueberlauf- und Ablaufrohr, mit gufeifernen Mundftitden und Schie-
bern, und bringt gewdhnlic) eine Glasdtafel an, um von aufen den Stand
bed eingelagerten Mehled fehen zu fonnen.

Sn diefen Mehlmagazinen ftellen fidh Jnfeften ein, deven Abhaltung
und BVertilgung viele Mithe und Anftrenqung foftet (§ 6).

Fitr den Trandport wird dag Mehl in Fdffer oder Séde verpact.
Die Faffer werden aud holzernen Dauben am beften mit Eifenband herge-
ftellt, und Hat in Amerifa aud) die Herftellung derfelben aud Holzpapier-
maffe verfudht. Die Side werden aud Hanf, Jute oder amevifanifden
Baummollenzengen verfertigt.

Dad Verpaden in Faffer oder Sade muf mit qrofer Vorfidht ge-
fdhehen, damit dad Mehl niht Klumpen bildet und einen unangenehmen
Gerudy annimmt. 8 wird empfohlen bei lingevem Stehen den Jnbalt
der Sdde mit einer eifernen Sonde zu unterfudhen und alle 10 bid 15 Tage
awet oder dretmal auf dem Fufboden zu vollen.

Bur Aufbewahrung und Reinhaltung ded Mehle8 im Detailgefdhdft
hat man die Berpadung in zugeflebten Papierbeuteln von 1 big 10 Pfund
Subalt empfohlen und aud) jdhon mehrfach) angemwendet.
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