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von Gried I gibt Gried Ne. IV
s n IV geht auf ben Rleiengang und gibt
Weehl Nr. IIT und IV.
Die aufgeldften reinen Griedforten Nr.
0, I, I vermablen auj dem Weifigang geben Meehl Nr. O
II n n " " n n " I
IV 3 1l
Die %Iuﬁmab[ung der Rleten ergxbt imeb[ ‘ﬁr v uub
100 kg Weizen geben 15 kg Pehl Nr. 0
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10 , Juttermehl
1, Berluft,

Wenn aud) diefe Miihle nicht gevabe den Aujprud) auf eine nady den
neueften Crfahrungen der Miillevet eingevidhtete maden fanm, o werben
dod) in nddfter Beit nod) viele WMithlen in diefer oder in dhnlider Weife
gebaut werden miiffen, da befanntlid) bdie alten Kundenmiihlen nidt mehr
fonfurvenzfahig find unbd bet bder Wusfithrung von Neubauten fomwohl ver-
filgbaves %In[agtfapttaf alg aud) vorhandene Wafferfrajt eine vollfommenere
Cinridytung nicht immer geftattet wevden.

Grundpringip unferer bheutigen Mitllevei ift volfommene ERetmqung
De8 Getreided von Staub, Sdmup, Keimfpigen 2c. und dann miglichfte
Sdhommg der. Shale be§ Getreidetornes wihrend bder Vevarbeitung umd
Crzielung mglichft grofer Griefe.

Diefes fann aber nur durd) Quetidjung ded8 Getveidefornes zwifdyen
Walzen und nicht durd) Serveifung dedfelben zwifden Steinen erzielt werden.

Der Borteil diefer BVermahlungmethode liegt in der Crzielung grofer
Quantitdten {doner, weifer Mehle, weldhe ftetd gefudht find.

Die Art der Getreidereinigung ift aud dbem BVermahlungdplan exfidytlic
und bedarf feiner weiteren Crfldrung, wur joll an diefer Stelle bavauf auf-
merfiam gemad)t werden, daf eine Abjdjeidbung von griferen Steinen, Sad-
fhnitven Befenveifern 2c. durd) einen extva zu diefem Bwed angebradyten
Cylinder mit Drahtgewebe, fowie aud) die Anbringung cined Spipgangesd
(Roppganges) zur Entfermung der Keimfpigen fehr empfehlendwert ift.

2. Hodymiillerei,

Diefelbe beift aud) ,Gviedmiillevet” oder Wiener vefp. dfterveidifches
Mabloerfahren. Dad Getreide wird bei weit geftellten Steinen vorgefdroten,
fo daB nur die Schalen von dem RKerne fid) ablifen, welder in griesfrmige
Stitdden zerfdllt, die nad) ihrer Feinbeit in Mehl, Gried und Kleie ge-
trennt werden. Vet weiterem Auffdhittten mahlt man wicder auf Gries,
weldjer fortiert und {dhlieflih fiir fid) auf die Génge gegeben wird, moburd’;
man die weifeften und feinften Mehlforten erhalt.
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100 Gemidtsteile Rovner geben:
Pehl Ne. 0, Kaifermehl . . . . 4%y Teile,
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100 Zeile.
Die Wrbeit ift etma folgende:
Kirner
Ovofer Gries I, Semmelmehl, Grieslein, Koppen, Sdrot I.
ot 1
Kleiner Gries I, Semmelmehl, Grieslein, Koppen, Sdrot II.
Sdyrot 1L

Mittelmehl, Griedlein, tlave und grobe RKlete.
Grofer Gries I

Feinfte Mehlforten nnd Grieslein.
Kleiner Gries 1T
Feined Mehl und Grieslein (3um weitern Vermahlen).

Gewihnliches Mahlergebnis ded dfterveidhijdyen Mahlverfahrend, nady
ben Beridhten der Wiener Frudpt- und Mehlborfe.

Aus dem gewshnlichen ungavijhen Mittelweizen von 772 kg pro hl
erhdlt man folgende Produfte in Progenten ded vermahlemen Quantums.

Nad) der Pefter Numerierung: Nad) der Wiener Numerierung:
Mehl Ne. 0 = 6,2% Mehl Nr. 0 = 4,0%
" b= 7180/0 " w1 = 20100/0 440/’0
" nw 2= 6130/'/0 35 30/0 " w 2 = 10102//0
" nw 3 = 5100./0 4 " n 8 = 10,0
" " 4 = 5l00/)0 " " 4 = 10 Og l Y
i, 40 B0 n w B = 12,0%} 825,
o By o B 30 02 ol
— 0 " —
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" == ’ 0 = ’
ey 2,99 Berftaubung = 4,0% 4°/o
%eme Rleie = 9,1% g 3 100%
Grohe " = 11,20/ 20,3%
Hithnerfutter = 0,4 /og o
Berftaubuug = 4,0% 4,4%
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