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Fiiv Abfichten bed bei ber Griedvermahlung entftehenden Mehled wird
ein befonderer fleiner Cylinder angelegt.

2. Fiir Weizenhodymiillerei 15 qm Sidytfliche.

3. Fiiv Roggenmiillerei 8 bi8 10 qm Umbdrehungdzahl je nad) dem
Durdymeffer 25 bi8 30 pro Minute.

Bei Jentrifugalmafdinen vednet man fiir 100 kg ftiindlides

Cinlaufquantum :
fitc ben Bentrifugalvoreylinder . . . 0,6—0,8 qm Sidytflade
gewdhnligen Voveylinder . . . 1—1,2, , 5
Bentrifugalmebleylinder . . . 1—1,25

Kraftoerbraud) fiiv je 100 kg ftiindlide Leiftung s i[iferbeﬁ&rfe fite
jeden Cplinder,
Kraftoerbraud) einer Griespupmafdhine ca. s Pferbeftirte.

§ 8.
®rofe der Mithlengebdude.

Diefelbe ift fehr verfdjieden, und wird {id) aud) faft in jedem einzel-
nen Falle dndern. Die einfadften haben zmwei Ctagen (eigentlich nur 1)
und die griferen Miihlen 3 bi8 6 Ctagen ohne den Bodenvaum. Die
Hihe der Ctagen mad)t man nidht unter 22 m und felten itber 3,75 m,
meiftend 3 bid 3 m. Wenn man nun die Grundflddhen famtlicher
Ctagen ofhne Bobenvaum (alfo nidht blof den einfadhen Grundrif) zufam-
menvedynet, fo ergibt fid) die Gefamtgrundfliche, pro Mahlgang redusiert,
bet ben einfachften Miithlen zu 60 qm, und bei den groferen, gut einge-
vidyteten Mithlen variiert diefelbe von 100 bid 150 qm.

Kid gibt in feinem mehrfad) genannten Budje, ein dreiftddiges Ge-
baude voraudgefest, daf bie (einfad)e) Grundfliche bei Hodymiillevei 50 big
58 qm und bei Fladymiilleret 47 qm pro Mabhlgang betragen folle, und
baf man bei mehr ald 10 Gingen etwad weniger rvedhnen fonne.

Die verfdyicdenen Mithlenanlagen in den § 94 big 102 bieten mwei-
teve Anhaltdpuntte gur Beftimmung der Grife.

leber da3 erforderlihe Perfonal jur Bedienung einer Mithle finden
fidg nur wenige Angaben und diefelben variieren fehr. &Kid gibt fiiv eine
tigliche Bermahlung von 1000 ZBollztr. oder 50 To (wad eine grofe Miihle
vorausfest), nad)y Mitteilung von Haggenmadyer nadftehende Bahlen:

Fitr Hodymiilleret, fiinfmaliged Schroten, 11 Mehlnummern, 47 Mann
a 12 Gtunden Arbeitdseit und 1 Obermiiller.

Fiir Halbhodymiilleret, ein b8 weimaliges Sdvoten, 4 big 5 Mehl-
nummern, 30 Mann & 12 Stunden AvbeitSzeit und 1 Ober-
miiller.

Fitr Fladymiillevei, auf Dunft Sdroten, 2 bid 3 Mehlnummern,
28 Mann a 12 Stunden vbeitdzeit und 1 Obevmiiller.

§ 86.
Arten der Mitllerei und deven Crgebniffe.

Die vollfommenfte und wedmdfigfte Mitllevei wiirde, nad) den im
Budje vorhergegangenen CErlduterungen, bdiejenige fein, mwelde bdie gangen
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nahrhaften Beftandteile ded Getreided im Mehle (4R, fo daf wir alfo nur
eine Gorte guten Mehled Haben witrden.

Ungeadhtet der guoflen Fortidjritte in den lepten Jabhren ift diefes
Refultat nod) nidht zu erveichen gewefen, aud) verlangt der verjdhiedene Ge-
{dhmad feinere und gribere Mehlforten, obgleid) die feinften Meehle felten
die nabhrhafteften find.

Die Mahlmethoden in den verfchiedenen Léndern find auferordentlid
verfdhieden; menn man aber bie fleinen Unterfdhiede und Abdnderungen
nidt beriidfihtigt, fann man Fladhmiillerei und Hodymiillevet unterfdeiven,
bei Anmwendung von Steingingen wie Walzenftuhlungen.

Die Fortfdritte jiingfter Beit besiiglich der Walzenmiilleret mwerden
dabin fithren aud) in fleinern Mithlen Walzenftuhlungen einufdalten und
founen mioglidhermeife bewirfen, Neubauten grdfever Mithlenanlagen nur
nod) mit Stiftenmithlen (Didmembratoren) und Walzenftithlen anftatt mit
Gteinglingen einguridyten.

1. Fladmiillerei.

Jn den fleinen Mithlen gibt man den Steinen bei engem Jujammen-
ftellen nur gevinge Avbeit; dad Getveide wird aber nur einmal aufgefdiit-
tet und o fein gemabhlen, baff Mehl und Kleic ohne weitered nad) den ver-
fdhiedenen Sorten getvennt werden.

100 Gewidytsteile Kvner geben:

meife Mebljoxrten . . . . . . 58,8 Teile,
fthivarzes SIRehl = TR ML Tl RS
Klete . s ot |4k e
Berluft (613 4 ‘Brogent) R e P NS,
100 Teile.

Die Fladymiillevei der grofern Mithlen ftimmt mit dev eben evmihn-
ten darin {iberein, daff man bdie Steine gleidh) fo fein ufammenftellt, wm
den grifiten Teil bes Mehled duvd) Veuteln abfonbern zu fonnen, unter-
fheidet fidh aber darin, daff Der ebenfalld getvennte Gried und die Kleie
befonder8, und jwar jede Sorte fiir fidh), weiter audgemahlen werben.

100 Gewidtsteile Roggenfirner geben:

Abgang ohme Wert . . . . . 0,27 Teile,
Abgang al3 %utter[d)rot o a0 51
Mehl Nr. 1 . . 14,67
)i R S D ()
ANy, 3 13,03
Ne. 4 . 11,45
79,45 Zeile,
Rifcre A0, R 1 e
Lerluft beim S.D?af)Ien ORI ot

100 Teile.
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Der Betrieb ift etwa folgenbder:

®ezogen
Gefdyitttet e
| g‘mgg‘&ﬁ Fertiges Fabrifat

Korner . . | 1. Sdyrot | Dehl 1 | Meh!l 2
1. Sdyrot 2. Sdyrot — Mehl 2

(Gries) |
2. Sdrot | 3. Sdyrot — — Peehl 3 ;
3. Gehrot E s = OBl 4 Rleie

Bermahlungsdplan einer Mithle mit wei Mahlgingen und wet
Walzen, fitr eine widentlidhe Bevarbeitung von 17500 kg (1712 To).*)
Hngepubt‘er LWeizen

(2 Trieure)

QBeilaen. Raden, Widen .
(Reinigungdmafjdyine)
> LWeizen. Keimfpigen, Staub 2.
I
(Staubzylinder)
Lollfommen veiner LWeizen. Staub- und Sdalenteile.
|
(@d;rotinalge)
L @icf)rot
(Cylinbder)
Sdyrotmeh, Dunjt, feine Griefe Kipfe Auswurf
(Cylinder) (Aufldsmalze) Al
3¢) Sdyrotwal
Mehl IV Dunit Ories | i Conimalye
| S
(Dunftpugerei)  (Griedpuperet) (Cylinder)

®epupter  Abginge Gepupter Abginge
Dunft 1T vetour  Grie8 I  retour
| jur Dunftp. sur Griesp.

(BWeifgang)
| (‘lBeiBlgang)

(Cylinder)
Mehl  Audrourf (Cylinder)

Lober I  vetour  Wehl 0  Audwurf
aur Dunftpus. retour
qur Griesput.
u. Dunftpus.

*) Deutfdjer Mithlen-Kalender 1884,
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Mehl 11 oder III Dunft ®ries T Ausdwurf
| |
(%eiﬁga_na) (®riespugeret)
| G®riea 1T  Abgénge
(@Ztﬂt?ber) o | retour ur

(‘lBeiEgang) Oriespuperet
Peehl T oder [T Audmurf |

vetour jur (Cylinder)
Dunftpuperei Mehl 0 Ausrourf
vetouy

sur Griedpuperei
und Dunftpuerei.

Bur ndheren Crlduterung bder obigen Darftellung der Weizenvermalh-
lung biente, daf fedy8mal gefdhroten wird, d. h. der Audwurf vom 1. Sdyrot
fehrt g,urucf jur Sdyrotwalze und bilbet damn bag IL. Sdyrot, der Aus-
wurf vom II. Sdyrot fehrt guriid ur Sdrotwalze und bildet danmn das
III. &drot u. . f.

Der Weq, welden die fehd Syrote bid8 u ihrer volftindigen Ver-
arbettung zuvitdlegen, ift ftetd bderfelbe, wie fiir dag I. Sdyjrot verzeichnet
ift, nur die Refultate find verfdyieden.

Bei dem V. und VI. Sdyrot falt die Vervavbeitung von Kipfen weg,
da fidh feine foldjen melhr ergebem.

Dag Mehl, weldes fich direft aud dem . Sdhrot ergibt, wird ver-

wenbdet qu Mehl Nr. IV
aug pem II. Shwot , , , I

" " HI‘ n " n " IH

”n n IV n " ” " II

n " v ” " ”n n II

VL ) 13

Die SDunfte nnm II I11. unb Iv. @d)rot geput geben Dunft Nr. L
Abginge bhiervon gepugt mit Dunft vom I., V.

und VL @d}rot ” " " I1.
Abgdnge Hiervon gepust w o HL
Abginge Hieroon vevmahlen geben Mebh! ‘.)?r IIT und IV.

Die Griefe vom II., TII. und IV. Sdrot geput geben Gries Nr. 0
Abghnge hiervon gepugt mit den Griefen vom I. und V.

Sdyrot geben o ST Vil
Abglinge Hiervon gepupt mit den Griefen vom VI. Schrot

geben P ALY [ i
Abgiinge hiervon geputt geben Lot {I\;

@rteie Nr. 0 I II 111, IV gehen iiber die AuflsSmwalzen und durd
ben Cylinber.
Der Ausdmurf diefed Cylinders, von Gried O bherrithrend, gepupt
gibt Gries Nv. I
oon ®riea I , PR
" " I " ” " i
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von Gried I gibt Gried Ne. IV
s n IV geht auf ben Rleiengang und gibt
Weehl Nr. IIT und IV.
Die aufgeldften reinen Griedforten Nr.
0, I, I vermablen auj dem Weifigang geben Meehl Nr. O
II n n " " n n " I
IV 3 1l
Die %Iuﬁmab[ung der Rleten ergxbt imeb[ ‘ﬁr v uub
100 kg Weizen geben 15 kg Pehl Nr. 0
27 ”» " " I
12 n " " II
Jits el e 0N
5 " " n IV
4 " ” ”n V
170 et
10 , Juttermehl
1, Berluft,

Wenn aud) diefe Miihle nicht gevabe den Aujprud) auf eine nady den
neueften Crfahrungen der Miillevet eingevidhtete maden fanm, o werben
dod) in nddfter Beit nod) viele WMithlen in diefer oder in dhnlider Weife
gebaut werden miiffen, da befanntlid) bdie alten Kundenmiihlen nidt mehr
fonfurvenzfahig find unbd bet bder Wusfithrung von Neubauten fomwohl ver-
filgbaves %In[agtfapttaf alg aud) vorhandene Wafferfrajt eine vollfommenere
Cinridytung nicht immer geftattet wevden.

Grundpringip unferer bheutigen Mitllevei ift volfommene ERetmqung
De8 Getreided von Staub, Sdmup, Keimfpigen 2c. und dann miglichfte
Sdhommg der. Shale be§ Getreidetornes wihrend bder Vevarbeitung umd
Crzielung mglichft grofer Griefe.

Diefes fann aber nur durd) Quetidjung ded8 Getveidefornes zwifdyen
Walzen und nicht durd) Serveifung dedfelben zwifden Steinen erzielt werden.

Der Borteil diefer BVermahlungmethode liegt in der Crzielung grofer
Quantitdten {doner, weifer Mehle, weldhe ftetd gefudht find.

Die Art der Getreidereinigung ift aud dbem BVermahlungdplan exfidytlic
und bedarf feiner weiteren Crfldrung, wur joll an diefer Stelle bavauf auf-
merfiam gemad)t werden, daf eine Abjdjeidbung von griferen Steinen, Sad-
fhnitven Befenveifern 2c. durd) einen extva zu diefem Bwed angebradyten
Cylinder mit Drahtgewebe, fowie aud) die Anbringung cined Spipgangesd
(Roppganges) zur Entfermung der Keimfpigen fehr empfehlendwert ift.

2. Hodymiillerei,

Diefelbe beift aud) ,Gviedmiillevet” oder Wiener vefp. dfterveidifches
Mabloerfahren. Dad Getreide wird bei weit geftellten Steinen vorgefdroten,
fo daB nur die Schalen von dem RKerne fid) ablifen, welder in griesfrmige
Stitdden zerfdllt, die nad) ihrer Feinbeit in Mehl, Gried und Kleie ge-
trennt werden. Vet weiterem Auffdhittten mahlt man wicder auf Gries,
weldjer fortiert und {dhlieflih fiir fid) auf die Génge gegeben wird, moburd’;
man die weifeften und feinften Mehlforten erhalt.
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100 Gemidtsteile Rovner geben:
Pehl Ne. 0, Kaifermehl . . . . 4%y Teile,

o L, Qofmell. . .- n SRS GH
w2y ©hmumgmelli| . o017 %
s 3, Oriesmehl . . . .18 3
o A Senntrelmell LS SR 7
w10y, SWittel i HI SR -
Rletern. VL 0 B sliess, 2308 b n
DREErHEL S e s o muh an s il .
T R B b fedai e < < L p
100 Zeile.
Die Wrbeit ift etma folgende:
Kirner
Ovofer Gries I, Semmelmehl, Grieslein, Koppen, Sdrot I.
ot 1
Kleiner Gries I, Semmelmehl, Grieslein, Koppen, Sdrot II.
Sdyrot 1L

Mittelmehl, Griedlein, tlave und grobe RKlete.
Grofer Gries I

Feinfte Mehlforten nnd Grieslein.
Kleiner Gries 1T
Feined Mehl und Grieslein (3um weitern Vermahlen).

Gewihnliches Mahlergebnis ded dfterveidhijdyen Mahlverfahrend, nady
ben Beridhten der Wiener Frudpt- und Mehlborfe.

Aus dem gewshnlichen ungavijhen Mittelweizen von 772 kg pro hl
erhdlt man folgende Produfte in Progenten ded vermahlemen Quantums.

Nad) der Pefter Numerierung: Nad) der Wiener Numerierung:
Mehl Ne. 0 = 6,2% Mehl Nr. 0 = 4,0%
" b= 7180/0 " w1 = 20100/0 440/’0
" nw 2= 6130/'/0 35 30/0 " w 2 = 10102//0
" nw 3 = 5100./0 4 " n 8 = 10,0
" " 4 = 5l00/)0 " " 4 = 10 Og l Y
i, 40 B0 n w B = 12,0%} 825,
o By o B 30 02 ol
— 0 " —
R U e
" == ’ 0 = ’
ey 2,99 Berftaubung = 4,0% 4°/o
%eme Rleie = 9,1% g 3 100%
Grohe " = 11,20/ 20,3%
Hithnerfutter = 0,4 /og o
Berftaubuug = 4,0% 4,4%
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